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Наименование оборудования Модель
Производит

ель

Габаритные 

размеры без 

упаковки, мм

Розн.

Миксеры

Миксер, цвет серебристый, 1 полированная чаша с ручками объемом 

4.6л из нерж стали, 3 насадки (насадка для смешивания, крюк для теста 

и венчик) из нержавеющей стали, насадка для мягких смесей, в 

комплект входят: стеклянный градуированный блендер емкостью 1.5л, 

металлическая соковыжималка и мясорубка, 1.4 кВт, 220В, 7.7кг

Chef Titanium 

KMC010

KENWOOD 

(Англия)
400х227х297 66 591 €

Миксер,  цвет серебристый, 1 дежа с ручками объемом 6.7л из нерж 

стали, 3 насадки (лопатка для теста, шарообразный венчик, К-

образный взбиватель) из нержавеющей стали, +стеклянный 

градуированный блендер емкостью 1,5л, 1.5 кВт, 220В, 7.9кг

Major Titanium 

KMM020

KENWOOD 

(Англия)
408х238х343 66 591 €

Насадка-соковыжималка центрифужная из нерж. стали, непрерывного 

действия для овощей и фруктов, кроме цитрусовых, подходит к 

миксерам Chef Titanium, Major Titanium, цвет серебристый, 3,20 кг.

AT 641
KENWOOD 

(Англия)
9 724 €

Миксер,  цвет серебристый, 1 полированная дежа объемом 4.6л из нерж 

стали, 3 насадки (лопатка для теста, шарообразный венчик, К-

образный взбиватель), 1 кВт, 220В, вес нетто-9.1кг

Chef Premier 

KMC57002

KENWOOD 

(Англия)
390х230х285 35 852 €

Миксер,  цвет серебристый, 1 полированная дежа объемом 4.6л из нерж 

стали, 5 насадок (лопатка для теста, шарообразный венчик, К-

образный взбиватель, мясорубка, стеклянный градуированный блендер 

емкостью 1,5л), 1кВт, 220В, вес нетто 9.1кг

Chef Premier 

KMC57008

KENWOOD 

(Англия)
390х230х285 51 221 €

Миксер,  цвет серебристый - премиальный металлик, 1 полированная 

дежа объемом 6.7л, 3 насадки (лопатка для теста, шарообразный венчик, 

К-образный взбиватель), 1,2кВт, 220В, вес нетто 10.2кг

Major Premier 

KMM77002

KENWOOD 

(Англия)
390х230х340 43 843 €

Миксер,  цвет серебристый - премиальный металлик, 1 полированная 

дежа объемом 6.7л,  насадки (лопатка для теста, шарообразный 

венчик, К-образный взбиватель, стеклянный термостойкий блендер 

Thermoresist), 1,2кВт, 220В, вес нетто 10.2кг

Major Premier 

KMM77006

KENWOOD 

(Англия)
390x230x340 47 167 €

Планетарные миксеры

Планетарный миксер, 3 насадки (венчик, лопатка, крюк), 3 скорости 

95/175/320 об/мин, съемная дежа,  объем дежи 10 л,  0.37 кВт, 220 В, вес 

нетто-37 кг, вес брутто-38кг

IP 10 F
FIMAR 

(Италия)
400x480x650 1 234 €

Планетарный миксер, 3 насадки (венчик, лопатка, крюк),3 скорости 

95/175/320 об/мин, съемная дежа,  объем дежи 20 л,  0.55 кВт, 380 В, вес 

нетто-98кг, брутто-111кг

IP 20 F
FIMAR 

(Италия)
550x560x900 1 908 €

Планетарный миксер, 3 насадки (венчик, лопатка, крюк), 3 скорости 

95/175/320 об/мин, съемная дежа,  объем дежи 30 л,  0.75 кВт, 380 В, вес 

нетто-195кг, брутто-220кг

IP 30 F
FIMAR 

(Италия)
580x650x1050 3 067 €

Планетарный миксер, 3 насадки (венчик, лопатка, крюк), 3 скорости 

95/175/320 об/мин, съемная дежа,  объем дежи 40 л,  1.1 кВт, 380 В, вес 

нетто-200кг, брутто-225кг

IP 40 F
FIMAR 

(Италия)
620x685x1050 3 591 €

Планетарный миксер, 3 насадки (венчик, лопатка, крюк), 3 скорости: 

70/210/360 об/мин, таймер, съемная дежа,  объем дежи 60 л,  3.0 кВт, 

380 В, вес нетто-450кг, брутто-520кг

IP 60 F
FIMAR 

(Италия)
800x930x1500 9 550 €

Миксер планетарный настольный, с дежой  объёмом 5,5 л, , подъемная 

головная часть, в комплекте венчик, крюк, лопатка, 1 кВт, 220 В, вес 

нетто/брутто 12/13 кг

SMX5

FIMAR 

(EASYLINE), 

Китай

400x280x360 335 €

Миксер планетарный настольный, дежа с ручками объёмом 7 л,  

подъемная головная часть, в комплекте 3 насадки:  венчик, крюк, 

лопатка, 1,2 кВт, 220 В, вес нетто/брутто 9,5/11 кг

SEM7

FIMAR 

(EASYLINE), 

Китай

380х310х360 352 €

Миксер планетарный, емкость дежи 5л, плавная регулировка скорости 

45-270 об/мин, 0.45кВт, 220В, 25кг
B-5H PYHL (Китай) 370х230х410 383 €

Миксер планетарный, емкость дежи 7л, плавная регулировка скорости 

45-270 об/мин, подъемная головная часть, 0.45кВт, 220В, 28,4 кг
B-7H PYHL (Китай) 410х250х425 439 €

Миксер планетарный, емкость дежи 10л, съемная дежа, 2 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 189/362 об/мин, загрузка 1 кг, 0.37кВт, 

220В, 70кг

B-10 PYHL PYHL (Китай) 420х380x750 537 €

Миксер планетарный, емкость дежи 15л, съемная дежа, 3 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 91/164/294 об/мин, загрузка 5 кг, 0.55кВт, 

220В, 90кг

B-15 PYHL PYHL (Китай) 530х415х750 619 €

Миксер планетарный, емкость дежи 20л, съемная дежа, 3 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 91/164/294 об/мин, загрузка 6 кг, 0.75кВт, 

220В, 98кг

B-20F PYHL PYHL (Китай) 530х415x780 677 €

10.03.2015

тел. (8652) 94-66-66     www,to26.ru



Электромеханическое

Миксер планетарный с мясорубкой, емкость дежи 20л, съемная дежа, 3 

скорости (для теста, ингредиентов и яиц) 91/164/294 об/мин, загрузка 6 

кг, 0.75кВт, 220В, 98кг, в комплекте 4 насадки: крюк (для смешивания 

теста), венчик (для взбивания крема, сливок, яиц), лопатка (для  

начинок, пюре ), мясорубка (для получения фарша)

Миксер B-20 F 

4 функции 

PYHL

PYHL (Китай) 530х415x780 777 €

Миксер планетарный, емкость дежи 30л, съемная дежа, 3 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 65/102/296 об/мин, загрузка 10 кг, 1.5кВт, 

220В, 192кг 

В-30 PYHL PYHL (Китай) 610х530х1020 1 611 €

Миксер планетарный, емкость дежи 30л, съемная дежа, 3 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 65/102/296 об/мин, загрузка 10 кг, 1.5кВт, 

380В, 192кг 

В-30 PYHL PYHL (Китай) 610х530х1020 1 640 €

Миксер планетарный, емкость дежи 40л, съемная дежа, 3 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 96/168/306 об/мин, загрузка 12 кг, 1.5кВт, 

380В, 248кг

B-40 PYHL PYHL (Китай) 590х580х1230 2 373 €

Миксер планетарный, емкость дежи 50л, съемная дежа, 3 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 84/163/373 об/мин, загрузка 15 кг, 1.5кВт, 

380В, 242кг

B-50 PYHL PYHL (Китай) 760х580х1230 3 052 €

Миксер планетарный, емкость дежи 60л, съемная дежа, 4 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 73/109/143/216 об/мин, загрузка 20 кг, 

2.2кВт, 380В, 490кг

B-60 PYHL PYHL (Китай) 620x1025x1430 4 006 €

Миксер планетарный, емкость дежи 80л, съемная дежа, 4 скорости (для 

теста, ингредиентов и яиц) 89/133/174/262 об/мин, загрузка 30 кг, 

3.0кВт, 380В, 720кг

B-80 PYHL PYHL (Китай) 700x1200x1650 7 380 €

Миксер планетарный, емкость дежи 10 л, съемная дежа, загрузка 1 кг, 3 

скорости 110/170/390 об/мин , 0.45кВт, 220В, 60 кг, в комплекте 3 

насадки (венчик, лопатка, крюк)

BH10 Gastrotop 370х450х610 478 €

Миксер планетарный, емкость дежи 20 л, съемная дежа, загрузка 6 кг, 3 

скорости 110/200/420 об/мин, 0.75 кВт, 220В, 80 кг,  в комплекте 3 

насадки (венчик, лопатка, крюк)

BH20 Gastrotop 440х550х780 583 €

Миксер планетарный, емкость дежи 30 л, съемная дежа, загрузка 10 кг, 

3 скорости 90/155/376 об/мин, 1.1 кВт, 220В, 110 кг,  в комплекте 3 

насадки (венчик, лопатка, крюк)

BH30 Gastrotop 550х560х870 943 €

Миксер планетарный, емкость дежи 40л, съемная дежа, загрузка 12 кг, 

3 скорости 80/160/288 об/мин, 1.1 кВт, 220В, 160 кг, в комплекте 3 

насадки (венчик, лопатка, крюк)

BH40 Gastrotop 580х690х1200 1 362 €

Миксер планетарный настольный, емкость дежи 7л, макс.скорость 350 

об/мин, подъемная головная часть, в комплекте венчик, крюк, лопатка, 

0,8кВт, 220В, 12кг

HLB-7 Gastrotop 260х430х290 342 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей, 93/350 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 7,5 л, 0,25 кВт, 220 В, вес нетто - 33 

кг, вес брутто - 43 кг

CHEF 7,5
Sigma 

(Италия)
336х431х533 1 569 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей,  93/350 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 10 л, 0,55 кВт, 220 В, вес нетто - 55 

кг, вес брутто - 65 кг

CHEF 10
Sigma 

(Италия)
500х510х750 2 341 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей,  93/350 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 20 л, 0,75 кВт, 220 В, вес нетто - 80 

кг, вес брутто — 90 кг

CHEF 20
Sigma 

(Италия)
600х630х830 2 941 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей, съемная 

дежа,  93/350 об/мин, объем дежи 20 л, 0,75 кВт, 220 В, вес нетто - 95 

кг, вес брутто - 105 кг

CHEF 20H
Sigma 

(Италия)
600х630х1180 3 190 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей, 78/338 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 30 л, 1,1 кВт, 220 В, вес нетто - 100 

кг, вес брутто — 110 кг

CHEF 30
Sigma 

(Италия)
600х630х1180 3 726 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей, 78/338 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 40 л, 1,5 кВт, 220 В, вес нетто - 160 

кг, вес брутто — 170 кг

CHEF 40
Sigma 

(Италия)
700х920х1290 5 223 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 6 скоростей, 87/340 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 60 л, 2,2 кВт, 220 В, вес нетто - 240 

кг, вес брутто — 250 кг

CHEF 60
Sigma 

(Италия)
800х1000х1510 6 446 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 93/350 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 10 л, 0,5 кВт, 380 В, вес нетто - 55 

кг, вес брутто — 65 кг

BM 10
Sigma 

(Италия)
480х610х720 2 533 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 93/350 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 20 л, 0,9 кВт, 380 В, вес нетто - 108 

кг, вес брутто — 118 кг

BM 20
Sigma 

(Италия)
600х710х840 3 462 €
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Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 93/350 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 20 л, 0,9 кВт, 380 В, вес нетто - 128 

кг, вес брутто — 138 кг

BM 20 H
Sigma 

(Италия)
600х710х1180 3 686 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 78/338 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 30 л, 1,1 кВт, 380 В, вес нетто - 130 

кг, вес брутто — 140 кг

BM 30
Sigma 

(Италия)
600х710х1180 4 318 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 78/338 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 40 л, 1,5 кВт, 380 В, вес нетто - 204 

кг, вес брутто — 214 кг

BM 40
Sigma 

(Италия)
700х920х1290 5 647 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 87/340 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 60 л, 2,2 кВт, 380 В, вес нетто — 

240 кг.

BM 60
Sigma 

(Италия)
800х1000х1510 6 790 €

Миксер планетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, спираль), 

электронный вариатор скорости (инвертор), 7 скоростей, 87/340 

об/мин, съемная дежа, объем дежи 80 л, 3 кВт, 380 В, вес нетто - 300 

кг, вес брутто — 310 кг

BM 80
Sigma 

(Италия)
800х1000х1510 8 439 €

Миксер плантетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), объем дежи 8 

л, 93/350 об/мин, 0,25 кВт, 220 В,  вес нетто - 40 кг, вес брутто — 50 кг

AeroMix 7,5
Sigma 

(Италия)
336х431х533 2 001 €

Миксер плантетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), объем дежи 

40 л, 78/338 об/мин, 1,5 кВт, 380 В,  вес нетто - 170 кг, вес брутто - 180 

кг

AeroMix 40
Sigma 

(Италия)
700х920х1290 7 050 €

Миксер плантетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), объем дежи 

100 л, 77/318 об/мин, 4 кВт, 380 В,  вес нетто - 400 кг, вес брутто 450кг

AeroMix 100
Sigma 

(Италия)
766х1029х1954 15 903 €

Миксер плантетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), объем дежи 

120 л, 104/390 об/мин, 4 кВт, 380 В,  вес нетто - 580 кг, вес брутто — 

630 кг

AeroMix 120
Sigma 

(Италия)
980х1115х2045 23 859 €

Миксер плантетарный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), объем дежи 

160 л, 104/410 об/мин, 5,5 кВт, 380 В,  вес нетто - 595 кг, вес брутто -

645 кг

AeroMix 160
Sigma 

(Италия)
980х1115х2045 25 164 €

Планетарный миксер настольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скорости от 

40 до 180 об/мин, подъемная головка, объем дежи 10 л, 0,55 кВт, 220 В, 

вес нетто — 70 кг PL10EVO

Starmix 

(Италия) 695х415х600

2 108 €

Планетарный миксер настольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

сенсорная панель управления, инвертор, регулировка скорости от 40 до 

180 об/мин, съемная дежа, объем дежи 10 л, 0,55 кВт, 220 В, вес нетто 

— 80 кг PL10NVAREX

Starmix 

(Италия) 584х477х682

2 846 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, 2 скорости 60/120 об/мин, 

съемная дежа, объем дежи 20 л, загрузка 10 л, 0,42/0,8 кВт, 380 В, вес 

нетто — 100 кг, брутто - 140 кг PL20CN2VS

Starmix 

(Италия) 715х465х1330

3 060 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 47 до 158 об/мин, съемная дежа, объем дежи 20 л, загрузка 

10 л, 1,1 кВт, 220 В, вес нетто — 100 кг, брутто - 140 кг PL20CNVARE

Starmix 

(Италия) 715х465х1330

3 309 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, 3 скорости 38/75/150 об/мин, 

съемная дежа, объем дежи 30 л, загрузка 10-15 л, 0,42/0,8/1,2 кВт, 380 В, 

вес нетто — 180 кг, брутто - 195 кг PL30N3V

Starmix 

(Италия) 840х640х1370

4 412 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 38 до 150 об/мин, съемная дежа, объем дежи 30 л, загрузка 

10-15 л, 1,5 кВт, 220 В, вес нетто — 180 кг, брутто - 195 кг PL30NVARE

Starmix 

(Италия) 840х640х1370

4 501 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, 3 скорости 36/73/147 об/мин, 

съемная дежа, объем дежи 40 л, загрузка 20 л, 0,59/1,1/1,5 кВт, 380 В, 

вес нетто — 235 кг, брутто - 250 кг PL40N3V

Starmix 

(Италия) 980х730х1480

4 945 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 36 до 162 об/мин, съемная дежа, объем дежи 40 л, загрузка 

20 л, 2,2 кВт, 220 В, вес нетто — 235 кг, брутто - 250 кг PL40NVARE

Starmix 

(Италия) 980х730х1480

5 034 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 36 до 162 об/мин, съемная дежа, объем дежи 40 л, загрузка 

20 л, 2,2 кВт,380 В, вес нетто — 235 кг, брутто  - 250 кг PL40NVARE

Starmix 

(Италия) 980х730х1480

5 479 €
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Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, 3 скорости 36/73/147 об/мин, съемная 

дежа, объем дежи 60 л, загрузка 20-40 л, 0,9/1,8/2,2 кВт, 380 В, вес 

нетто — 246 кг, вес брутто — 270 кг PL60N3V

Starmix 

(Италия) 960Х730Х1570

5 568 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скорости от 

36 до 162 об/мин, съемная дежа, объем дежи 60 л, загрузка 20-40 л, 3 

кВт, 380 В, вес нетто — 239 кг, вес брутто — 260 кг PL60NVARE

Starmix 

(Италия) 960Х730Х1570

6 190 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, 3 скорости 36/73/146 об/мин, съемная 

дежа, объем дежи 80 л, загрузка 40-60 л, 1,2/2,5/3,1+0,75 кВт, 380 В, вес 

нетто - 363 кг, вес брутто - 390 кг PL80N3VA

Starmix 

(Италия) 1015х860х1445

8 361 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скоростей от 

33 до 150 об/мин, съемная дежа, объем дежи 80 л, загрузка 40-60 л, 

4,0+0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 342кг, вес брутто - 380 кг PL80NVAREA

Starmix 

(Италия) 1015х860х1445

9 517 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, 3 скорости 36/73/146 об/мин, съемная 

дежа, объем дежи 80 л, есть возможность снимать дежу без снятия 

насадки, загрузка 40-60 л, 1,2/2,5/3,1+0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 385кг, 

вес брутто - 415кг PL80N3VAS

Starmix 

(Италия) 1015х860х1685

9 286 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скоростей от 

33 до 150 об/мин, съемная дежа, объем дежи 80 л, загрузка 40-60 л, 

4,0+0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 363 кг, вес брутто - 400 кг PL80NVAREAS

Starmix 

(Италия) 1015х860х1685

10 442 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, 2 скорости 60/120 об/мин, 

съемная дежа, объем дежи 20 л, загрузка 10 л, 0,42/0,8 кВт, 380 В, вес 

нетто — 100 кг, брутто - 140 кг PL20C2VS

Starmix 

(Италия) 715х465х1330

3 060 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 47 до 158 об/мин, съемная дежа, объем дежи 20 л, загрузка 

10 л, 1,1 кВт, 220 В, вес нетто — 100 кг, брутто - 140 кг PL20CVARE

Starmix 

(Италия) 715х465х1330

3 309 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, 3 скорости 38/75/150 об/мин, 

съемная дежа, объем дежи 30 л, загрузка 10-15 л, 0,42/0,8/1,2 кВт, 380 В, 

вес нетто — 180 кг, брутто - 195 кг PL30T3V

Starmix 

(Италия) 840х640х1370

4 412 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 38 до 150 об/мин, съемная дежа, объем дежи 30 л, загрузка 

10-15 л, 1,5 кВт, 220 В, вес нетто — 180 кг, брутто - 195 кг PL30TVARE

Starmix 

(Италия) 840х640х1370

4 501 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, 3 скорости 36/73/147 об/мин, 

съемная дежа, объем дежи 40 л, загрузка 20 л, 0,59/1,1/1,5 кВт, 380 В, 

вес нетто — 235 кг, брутто - 250 кг PL40T3V

Starmix 

(Италия) 980х730х1480

4 945 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 36 до 162 об/мин, съемная дежа, объем дежи 40 л, загрузка 

20 л, 2,2 кВт, 220 В, вес нетто — 235 кг, брутто - 250 кг PL40TVARE

Starmix 

(Италия) 980х730х1480

5 034 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

электромеханическая панель управления, инвертор, регулировка 

скорости от 36 до 162 об/мин, съемная дежа, объем дежи 40 л, загрузка 

20 л, 2,2 кВт,380 В, вес нетто — 235 кг, брутто  - 250 кг PL40TVARE

Starmix 

(Италия) 980х730х1480

5 479 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, 3 скорости 36/73/147 об/мин, съемная 

дежа, объем дежи 60 л, загрузка 20-40 л, 0,9/1,8/2,2 кВт, 380 В, вес 

нетто — 260 кг, вес брутто — 270 кг PL60T3V

Starmix 

(Италия) 1030х760х1550

5 568 €

Планетарный миксер напольный, 3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скорости от 

36 до 162 об/мин, съемная дежа, объем дежи 60 л, загрузка 20-40 л, 3 

кВт, 380 В, вес нетто — 260кг, вес брутто — 270 кг PL60TVARE

Starmix 

(Италия) 1030х760х1550

6 190 €
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Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, 3 скорости 36/73/146 об/мин, съемная 

дежа, объем дежи 80 л, загрузка 40-60 л, 1,2/2,5/3,1+0,75 кВт, 380 В, вес 

нетто - 375 кг, вес брутто - 400 кг PL80T3VA

Starmix 

(Италия) 1100х740х1480

8 361 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скоростей от 

33 до 150 об/мин, съемная дежа, объем дежи 80 л, загрузка 40-60 л, 

4,0+0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 375 кг, вес брутто - 400 кг PL80TVAREA

Starmix 

(Италия) 1100х740х1480

9 517 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, 3 скорости 36/73/146 об/мин, съемная 

дежа, объем дежи 80 л, есть возможность снимать дежу без снятия 

насадки, загрузка 40-60 л, 1,2/2,5/3,1+0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 410 кг, 

вес брутто - 430 кг PL80T3VAS

Starmix 

(Италия) 1100х740х1715

9 286 €

Планетарный миксер напольный,  3 насадки (лопатка, венчик, крюк), 

механическая панель управления, инвертор, регулировка скоростей от 

33 до 150 об/мин, съемная дежа, объем дежи 80 л, загрузка 40-60 л, 

4,0+0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 410 кг, вес брутто - 430 кг PL80TVAREAS

Starmix 

(Италия) 1100х740х1715

10 442 €

Миксер планетарный настольный, чаша 4,28 л, 10 скоростей, корпус 

окраш.металл, чаша нерж.сталь, гнездо для установки доп.насадок,  

0.25 кВт, 220В, вес нетто/брутто — 10.45/11.45 кг, в комплекте 3 

насадки: венчик, лопатка, крюк, цвет белый

5K45SSEWH 
KitchenAid 

(США)
220х360х440 502 €

Миксер планетарный настольный с откидывающейся головной частью, 

чаша с ручкой 4,83 л, 10 скоростей, корпус окраш.металл, чаша 

нерж.сталь, возможность установки доп.насадок, 0.3 кВт, 220В, вес 

нетто/брутто — 11.3/12.7 кг, в комплекте  3 насадки: венчик, лопатка, 

крюк; защитный пластиковый обод, цвет белый

5KSM150PSEW

H 

KitchenAid 

(США)
353х221х385 609 €

Миксер планетарный настольный, чаша с ручкой 4,83 л, 10 скоростей 

(60-265 об/мин), корпус окраш.металл, чаша нерж.сталь, 0.315 кВт, 

220В, вес нетто/брутто — 12/13.4 кг, в комплекте  3 насадки: венчик, 

лопатка, крюк; защитный обод, защитная силиконовая крышка для 

чаши, цвет белый

5KPM5EWH 
KitchenAid 

(США)
420х350х275 737 €

Миксер планетарный настольный, чаша с ручкой 6,9 л, 10 скоростей (40-

200 об/мин), корпус окраш.металл, чаша нерж.сталь, гнездо для 

установки доп.насадок,  0.5 кВт, 220В, вес нетто/брутто — 12.2/13.9 

кг, в комплекте  3 насадки: венчик, лопатка, крюк; защитный обод, цвет 

белый

5KSM7591XEW

H 

KitchenAid 

(США)
417х371х287 879 €

Тестораскаточные машины

Тестораскатка электрическая (Аппарат для приготовления 

макаронных изделий), скорость вращения 45 об/мин, ширина теста 

220мм, номинальная мощность 0,19кВт, 220В, 14.8 кг

Restaurant 

Electric (SE 

220)/RMN (032)

IMPERIA 

(Италия)
300х220х250 960 €

Тестораскатка механическая, ширина теста 220мм, 9.3 кг

Restaurant 

Manual (SM 

220)

IMPERIA 

(Италия)
220x325x275 386 €

Тестораскатка электронная, регулируемая скорость вращения(от 5 до 

100 об/мин), предназначена для интенсивного использования,  ременная 

передача, ширина теста 220мм, номинальная мощность  290 Вт, 220В, 

19 кг

Restaurant 

Electronic

IMPERIA 

(Италия)
310х260х295 1 279 €

Насадка-лапшерезка (ST1 -1,5мм, ST2 -2мм, ST3 -4 мм, ST4 -6.5 мм, ST5 -

12 мм) для тестораскаток Restaurant

ST1,ST2,ST3,

ST4,ST5

IMPERIA 

(Италия)
83 €

Тестораскатка механическая, ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), 3,4 кг

Imperia iPasta 
IMPERIA 

(Италия)
210х190х180 43 €

Тестораскатка механическая, ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), 2,9 кг

Titania
IMPERIA 

(Италия)
205х180х145 35 €

Тестораскатка электрическая ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), 220 В, 3,1 кг

Electric Imperia
IMPERIA 

(Италия)
460x310x340 110 €

Тестораскатка электрическая ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), 220 В, 4,2 кг

Titania Electric
IMPERIA 

(Италия)
460x310x310 93 €

Насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, Titania 

Electric, ширина нарезки 2 мм, 0,8 кг
T. S.

IMPERIA 

(Италия)
190х70х50 17 €

Насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, Titania 

Electric, ширина нарезки 0,8 мм, 0,8 кг
T. Zero

IMPERIA 

(Италия)
190х70х50 17 €

Насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, Titania 

Electric, ширина нарезки 32 мм, 0,8 кг
T. 6

IMPERIA 

(Италия)
190х70х50 17 €

Двойная насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, 

Titania Electric, ширина нарезки 1,5 и 4 мм, 1,4 кг
T. 1/3

IMPERIA 

(Италия)
180х110х60 33 €
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Двойная насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, 

Titania Electric, ширина нарезки 2 и 4 мм, 1,4 кг
T. 2/3

IMPERIA 

(Италия)
180х110х60 33 €

Двойная насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, 

Titania Electric, ширина нарезки 2 и 6,5 мм, 1,4 кг
T. 2/4

IMPERIA 

(Италия)
180х110х60 33 €

Двойная насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, 

Titania Electric, ширина нарезки 12 и 2 мм, 1,4 кг
T. 5/S

IMPERIA 

(Италия)
180х110х60 33 €

Двойная насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, 

Titania Electric, ширина нарезки 12 и 44 мм, 1,4 кг

T. 12/44 

Reginette

IMPERIA 

(Италия)
180х110х60 33 €

Двойная насадка-лапшерезка для IPasta Imperia, Titania, Electric Imperia, 

Titania Electric, 2 ряда равиоли 5х5 мм, 1,5 кг
RavioliMaker 2

IMPERIA 

(Италия)
180х140х130 33 €

Форма для приготовления равиоли классическая (квадрат), на 24 

равиоли, деревянная скалка, 0,4 кг
304

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли классическая (квадрат), на 36 

равиоли, деревянная скалка, 0,4 кг
308

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли классическая (квадрат), на 44 

равиоли, деревянная скалка, 0,4 кг
300

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли, треугольник, на 18 равиоли, 

деревянная скалка, 0,4 кг
315

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли, круг, на 12 равиоли, деревянная 

скалка, 0,4 кг
310

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли, звезда,на 10 равиоли, деревянная 

скалка, 0,4 кг
312

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли, рыба, на 14 равиоли, деревянная 

скалка, 0,4 кг
313

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Форма для приготовления равиоли, сердце, на 12 равиоли, деревянная 

скалка, 0,4 кг
314

IMPERIA 

(Италия)
340х140х30 12 €

Набор форм для приготовления равиоли: классическая (на 24 равиоли), 

круг (на 12 равиоли), треугольник (на 18 равиоли), деревянная скалка

Raviolamp Tris 

(Raviolamp 304 

+ Raviolamp 310 

+ Raviolamp 

315)

IMPERIA 

(Италия)
32 €

Набор форм для приготовления равиоли: сердце (на 12 равиоли), рыба 

(на 14 равиоли), звезда (на 10 равиоли), деревянная скалка

Raviolamp Tris 

Gli Speciali 

(Raviolamp 314 

+ Raviolamp 313 

+ Raviolamp 

312)

IMPERIA 

(Италия)
32 €

Сушилка для лапши, выполнена из бука, макс. размещаемый вес 1 кг, 

0,5 кг
Stendipasta

IMPERIA 

(Италия)
310х300х300 14 €

Набор для приготовления лапши и равиоли, тестораскатка 

механическая IPasta Imperia, ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), дополнительная двойная насадка, ширина 

нарезки 12 и 2 мм, форма для приготовления равиоли ,звезда, на 10 

равиоли, деревянная скалка

PastaiaItaliana 

(Ipasta Imperia + 

Raviolamp 312 + 

Duplex 227)

IMPERIA 

(Италия)
78 €

Набор для приготовления лапши и равиоли, тестораскатка 

механическая IPasta Imperia, ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), дополнительная двойная насадка, ширина 

нарезки 12 и 2 мм, насадка для приготовления равиоли, 2 ряда равиоли 

3х3 мм, два деревянных совка, нож для теста

La Fabrica della 

Pasta (Ipasta 

Imperia + 

RavioliMaker 3 + 

Duplex 227)

IMPERIA 

(Италия)
110 €

Набор для приготовления лапши и равиоли, тестораскатка 

механическая Titania, ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), дополнительная насадка, ширина нарезки 12 мм, 

форма для приготовления равиоли, сердце, на 12 равиоли, сушилка для 

лапши, деревянная скалка

Titania 

iLovePasta 

(Titania + Duplex 

227 + Raviolamp 

314 + 

Stendipasta)

IMPERIA 

(Италия)
79 €

Тестораскатка механическая, ширина валка 150 мм, 6 положений 

раскатываемого теста (0,2-2,2 мм), два встроенных блока для нарезки 

лапши (2 мм и 6,5 мм), цвет красный, 3,4 кг

Imperia La 

Rossa

IMPERIA 

(Италия)
210х190х180 53 €

Кондитерский пресс-шприц для печенья, выполнен из алюминия, 18 

насадок в комплекте (14 шт. для печенья + 4 шт. для крема, 

мороженого), 0,6 кг

Cookies
IMPERIA 

(Италия)
160х160х270 30 €

Тестораскатка электрическая, ширина теста 220мм, 0.29кВт, 220В, 

вес нетто-15кг, брутто-17кг
SE 220

FIMAR 

(Италия)
350х340х260 1 393 €

Тестораскатка механическая, ширина теста 220мм, вес нетто-10кг, 

брутто-12кг
SМ 220

FIMAR 

(Италия)
490х340х260 494 €

Насадка-лапшерезка (ST1 -1,5мм, ST2 -2мм, ST3 -4 мм, ST4 -6.5 мм, ST5 -

12 мм) для тестораскаток SE 220 и SM 220

ST1,ST2,ST3,

ST4,ST5

FIMAR 

(Италия)
115 €

Тестораскатка электрическая, ширина теста 320мм, 0.37кВт, 380В, 

вес нетто-52кг, брутто-61кг
SI 320

FIMAR 

(Италия)
580x480x400 1 600 €

Тестораскатка электрическая, ширина теста 420мм, 0.37кВт, 380В, 

вес нетто-61кг, брутто-70кг
SI 420

FIMAR 

(Италия)
680x480x400 1 676 €

Тестораскатка электрическая, длина валков 520мм, , зазор между 

валками 1:10 мм, 0.37кВт, 380В, вес нетто-70кг, брутто-79кг
SI 520

FIMAR 

(Италия)
780х480х400 1 797 €
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Тестораскатка для пиццы, вес порции от 80 до 210 г, диаметр 140-290 

мм, 0,37 кВт, 220 В, вес нетто-36кг, брутто-45кг
FI /32

FIMAR 

(Италия)
490x510x640 941 €

Тестораскатка для пиццы, вес порции от 210 до 700 г, диаметр 260-400 

мм, 0,37 кВт, 220 В, вес нетто-44кг, брутто-53кг
FI /42

FIMAR 

(Италия)
590x510x760 1 056 €

Тестораскатка для пиццы, вес порции от 220 до 1400 г, диаметр 260-

400 мм, 0,37 кВт, 220 В, вес нетто-45кг, брутто-54кг
FIP42

FIMAR 

(Италия)
590x510x700 1 163 €

Насадка-лапшерезка для тестораскаток SI, 2 мм, полезная длина резки 

220 мм,  3,5кг
TGP2

FIMAR 

(Италия)
295x70x55 216 €

Насадка-лапшерезка для тестораскаток SI,4 мм, полезная длина резки 

220 мм,  3,5кг
TGP4

FIMAR 

(Италия)
295x70x55 216 €

Насадка-лапшерезка для тестораскаток SI, 6 мм, полезная длина резки 

220 мм,  3,5кг
TGP6

FIMAR 

(Италия)
295x70x55 216 €

Тестораскаточная машина, реверсивная, настольная, с решеткой, 

размер пласта 500х800мм, толщина заготовки теста 0-38мм, 0.55кВт, 

380В

S5BM
Rollmatic 

(Италия)
1090х880х614 3 925 €

Тестораскаточная машина, настольная, лента размером 500х700, 

длина ролика 500мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-38мм, скорость ленты на выходе 25 м/мин, 0.55кВт, 380В (поддоны 

для муки являются дополнительной опцией и  в комплектацию не вх

SH50B/07
Rollmatic 

(Италия)

1500(710)x880x61

4(750)
4 722 €

Тестораскаточная машина, настольная, лента размером 500х800, 

длина ролика 500мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-38мм, скорость ленты на выходе 25 м/мин, 0.55кВт, 380В  (поддоны 

для муки являются дополнительной опцией и  в комплектацию не в

SH50B/08
Rollmatic 

(Италия)

1700(770)х880х61

4(846)
4 755 €

Тестораскаточная машина, напольная, лента размером 495х900/1200, 

длина ролика 600мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-38мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.75кВт, 380В 

(комплектуются центральным поддоном для муки)

SH500/09
Rollmatic 

(Италия)

2250(610)х880х13

00(1660)
5 414 €

Тестораскаточная машина, напольная, лента размером 595х1000, 

длина ролика 600мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-38мм, скорость ленты на выходе 25 м/мин, 0.55кВт, 380В 

(комплектуются центральным поддоном для муки)

SH600/10
Rollmatic 

(Италия)

2455(640)х985х13

00(1760)
5 490 €

Тестораскаточная машина, напольная, скорость раскатывания 31/15-

50м/мин, конвейерная лента размером 600х950, максимальный зазаор 

между валиками 48мм, диаметр валиков 71мм, 0.75кВт, 220В 

(комплектуются центральным поддоном для муки)

SH6002/95
Rollmatic 

(Италия)

2385(710)х1020х1

220(1750)
5 986 €

Тестораскаточная машина, настольная, лента размером 450х500мм, 

длина ролика 450 мм, диаметр 60 мм, толщина заготовки теста 0-35 

мм, скорость ленты на выходе 30 м/мин, 0.55 кВт, 380В, вес нетто 99 

кг, все брутто 110 кг

SF 450B/500
Flamic 

(Италия)

1275х870х690    

(430х870х690)
3 234 €

Тестораскаточная машина, настольная, лента размером 450х700мм, 

длина ролика 450 мм, диаметр 60 мм, толщина заготовки теста 0-35 

мм, скорость ленты на выходе 30 м/мин, 0.55 кВт, 380В, вес нетто 109 

кг, все брутто 120 кг

SF 450B/700
Flamic 

(Италия)

1675х870х690    

(430х870х890)
3 318 €

Тестораскаточная машина, настольная, лента размером 500x850, 

длина ролика 500мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-35мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.55кВт, 380В, вес нетто 

123 кг, вес брутто 150 кг

SF 500B/850
Flamic 

(Италия)

1860х910х620    

(950х910х880)
3 642 €

Тестораскаточная машина, настольная, лента размером 500x1000, 

длина ролика 500мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-35мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.55кВт, 380В, вес нетто 

128 кг, вес брутто 150 кг

SF 500B/1000
Flamic 

(Италия)

2160х910х620 

(1000х910х1030)
3 684 €

Тестораскаточная машина, напольная, лента размером 500х1000, 

длина ролика 500мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-35мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.55кВт, 380В, вес нетто 

179 кг, вес брутто 200 кг

SF 500/1000
Flamic 

(Италия)

2160х910х1335 

(1020х910х1760)
4 295 €

Тестораскаточная машина, напольная, лента размером 500х1200, 

длина ролика 500мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-35мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.55кВт, 380В, вес нетто 

186 кг, вес брутто 200 кг

SF 500/1200
Flamic 

(Италия)

2560х910х1335 

(1180х910х1940)
4 362 €

Тестораскаточная машина, напольная, лента размером 600х1200, 

длина ролика 600мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-40мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.75кВт, 380В, вес нетто 

241 кг, евс брутто 275 кг

SF 600/1200
Flamic 

(Италия)

2560х1065х1225 

(1250х1065х1940)
4 907 €

Тестораскаточная машина, напольная, лента размером 600х1400, 

длина ролика 600мм, диаметр ролика 60мм, толщина заготовки теста 

0-40мм, скорость ленты на выходе 30м/мин, 0.75кВт, 380В, вес нетто 

248 кг, вес брутто 275 кг

SF 600/1400
Flamic 

(Италия)

2960х1065х1225 

(1400х1065х2123)
4 991 €

Машины для пасты

Машина для формования пасты (в т.ч. яичной), емкость дежи 1,5 кг, 

произ-ть 5 кг/час, материал внутри нерж сталь и латунно-бронзовый 

сплав, насадки (диски) изготовлены из латунно-бронзового сплава,  

насадки в комплект не входят, мощность 0,3 кВт, 220В, вес нетто 18 

кг, вес брутто 20 кг

MPF 1,5
FIMAR 

(Италия)
250х480х290/460 894 €

Насадка для MPF 1,5 SFOGLIA, паста 135мм, толщина мах 4 - min 1 мм ACTRMPF15
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 49 €
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Насадка для MPF 1,5 LE CASERECCE, паста 9x5 мм ACTRMPF13
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 FUSILLI, паста Ø 9 мм ACTRMPF17
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 PAPPARDELLE, паста 16 мм ACTRMPF18
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 BUCATINI, паста Ø 4 мм ACTRMPF20
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 MACCHERONI, паста Ø 8,5 мм ACTRMPF21
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 CAPELLI D’ANGELO, паста Ø 1 мм ACTRMPF22
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 SPAGHETTI, паста Ø 2 мм ACTRMPF23
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 SPAGHETTI ALLA CHITARRA, паста 2x2 мм ACTRMPF39
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 TAGLIOLINI, паста 3 мм ACTRMPF24
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 FETTUCCINE, паста 8 мм ACTRMPF14
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 CANNELLONE PER RIPIENO, паста Ø 25 мм ACTRMPF16
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Насадка для MPF 1,5 BIGOLI, паста Ø 3 мм ACTRMPF43
FIMAR 

(Италия)
Ø 50 мм 36 €

Машина для формования пасты (в т.ч. яичной), емкость дежи 2,5 кг, 

произ-ть 8 кг/час, материал внутри нерж сталь и латунно-бронзовый 

сплав, насадки (диски) изготовлены из латунно-бронзового сплава, 

насадки в комплект не входят, мощность 0,37 кВт, 220В, вес нетто 29 

кг, вес брутто 38 кг

MPF 2,5
FIMAR 

(Италия)
260х600х380/560 1 303 €

Насадка для MPF 2,5 ACCOLMPFEN (электронное устройство для 

нарезки макаронных изделий), вес нетто 3 кг, вес брутто 3,5 кг
ACCOLMPFEN 

FIMAR 

(Италия)
320х190х370 447 €

Машина для формования пасты (в т.ч. яичной), емкость дежи 4 кг, 

произ-ть 13 кг/час,  материал внутри нерж сталь и латунно-бронзовый 

сплав, насадки (диски) изготовлены из латунно-бронзового сплава, 

насадки в комплект не входят, электронное устройство для нарезки 

макаронных изделий в комплекте, мощность 0,75 кВт, 380В, вес нетто 

42 кг, вес брутто 51 кг

MPF 4
FIMAR 

(Италия)
350х760х450/640 2 651 €

Насадка для MPF 2,5/4 SFOGLIA, паста 155мм, толщина мах 4 - min 1 мм ACTRMPF11
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 61 €

Насадка для MPF 2,5/4 LE CASERECCE, паста 9x5 мм ACTRMPF1
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 FUSILLI, паста Ø 9 мм ACTRMPF2
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 PAPPARDELLE, паста 16 мм ACTRMPF3
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 GNOCCHI, для итальянских клецек ньокки Ø 12 

мм (не подходит для картофельных клецек)
ACTRMPF4

FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 BUCATINI, паста Ø 4 мм ACTRMPF5
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 MACCHERONI, паста Ø 8,5 мм ACTRMPF6
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 CAPELLI D’ANGELO, паста Ø 1 мм ACTRMPF7
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 SPAGHETTI, паста Ø 2 мм ACTRMPF8
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 SPAGHETTI ALLA CHITARRA, паста 2x2 мм ACTRMPF40
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 TAGLIOLINI, паста 3 мм ACTRMPF9
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 FETTUCCINE, паста 8 мм ACTRMPF10
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 CANNELLONE PER RIPIENO, паста Ø 25 мм ACTRMPF12
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Насадка для MPF 2,5/4 BIGOLI, паста Ø 3 мм ACTRMPF41
FIMAR 

(Италия)
Ø 57 мм 49 €

Машина для замешивания и формования пасты (в т.ч. яичной, емкость 

дежи 8 кг, произ-ть 25 кг/час,  материал внутри нерж сталь и латунно-

бронзовый сплав, насадки (диски) изготовлены из латунно-бронзового 

сплава, насадки в комплект не входят, электронное устройство для 

нарезки макаронных изделий в комплекте, мощность 1 кВт, 380В, вес 

нетто 87 кг, вес брутто 97 кг, на подставке 580х400х560 мм, вес 

нетто подставки 12,2 кг, вес брутто подставки 13,6 кг

MPF 8
FIMAR 

(Италия)
450х720х750/990 4 014 €

Насадка для MPF 8 SFOGLIA, паста 205мм, толщина мах 4 - min 1 мм ACTRMPF27
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 110 €

Насадка для MPF 8 LE CASERECCE, паста 9x5 мм ACTRMPF25
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €
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Насадка для MPF 8 FUSILLI, паста Ø 9 мм ACTRMPF29
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 PAPPARDELLE, паста 16 мм ACTRMPF30
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 BUCATINI, паста Ø 4 мм ACTRMPF32
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 MACCHERONI, паста Ø 8,5 мм ACTRMPF33
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 CAPELLI D’ANGELO, паста Ø 1 мм ACTRMPF34
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 SPAGHETTI, паста Ø 2 мм ACTRMPF35
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 SPAGHETTI ALLA CHITARRA, паста 2x2 мм ACTRMPF38
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 TAGLIOLINI, паста 3 мм ACTRMPF36
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 FETTUCCINE, паста 8 мм ACTRMPF26
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 CANNELLONE PER RIPIENO, паста Ø 30 мм ACTRMPF28
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Насадка для MPF 8 BIGOLI, паста Ø 3 мм ACTRMPF44
FIMAR 

(Италия)
Ø 78 мм 88 €

Машина для формования пасты, емкость дежи 2 кг, выполнена из 

анодированного алюминия и нерж. стали, в комплекте насадка для 

производства ленты шириной 170 мм, 0,75 кВт, 220 В, 30 кг

Chef-in-Casa 

750

IMPERIA 

(Италия)
300х300х700 1 831 €

Машина для формования пасты, емкость дежи 2 кг, выполнена из 

анодированного алюминия и нерж. стали, в комплекте насадка для 

производства ленты шириной 170 мм, 0,75 кВт, 120 В, 30 кг

Chef-in-Casa 

760

IMPERIA 

(Италия)
300х300х700 1 831 €

Нож механический для Chef-in-Casa 297
IMPERIA 

(Италия)
86 €

Нож электрический для Chef-in-Casa 298
IMPERIA 

(Италия)
313 €

Насадка для Chef-in-Casa, SFOGLIA, лента шириной 100 мм, толщина 

от 0 до 2,5 мм
281

IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 104 €

Насадка для Chef-in-Casa, SFOGLIA, лента шириной 170 мм, толщина 

от 0 до 2,5 мм
282

IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 104 €

Насадка для Chef-in-Casa, SPAGHETTI, паста Ø 2 мм 283
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, REGINETTE, паста Ø 9 мм 284
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, TORTIGLIONI, паста Ø 10 мм 285
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, RADIATORI 286
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, PACCHERI, паста Ø 25 мм 287
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, CASERECCI 288
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, TAGLIATELLE, паста Ø 2,5 мм 289
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, LINGUINE, паста Ø 3,3х1,6 мм 290
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, PIPE 291
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, CONCHIGLIE 292
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, FUSILLI 293
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Насадка для Chef-in-Casa, GIGLI 294
IMPERIA 

(Италия)
Ø 59 мм 86 €

Машина для производства равиоли механическая, размер равиоли 34х40 

мм, выполнена из анодированного алюминия и нерж. стали , макс. 

ширина листа пасты 100 мм, 13 кг

Manual Ravioli 

Maker

IMPERIA 

(Италия)
450х500х160 1 424 €

Машины для резки и округления теста
Машина для резки и округления теста для пиццы и хлеба, деление на 14 

кусков, производительность 800/1000 тестозаготовок/час, вес 

тестозаг. от 150 до 320 г, 0,3 кВт, 220 В, вес нетто - 96 кг, вес 

брутто - 106 кг

DR 14
Sigma 

(Италия)
585х685х875 4 134 €

Пресс для пиццы

Пресс для пиццы, диаметр пресса 400 мм, 0,55 кВт, 220 В, вес нетто - 

120 кг, вес брутто - 130м кг
SPZ 40

Sigma 

(Италия)
570х670х770 3 310 €

Тестоделители

Тестоделитель гидравлический, количество порций 36 от 30-100 гр, 

1,1кВт, 220В, вес 200 кг
HDD36 PYHL (Китай) 520х420х1400 1 982 €
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Тестоделитель полуавтоматический, деление на 20 кусков, заготовка 

квадратной формы, вес тестозаг. от 150 до 1000 г, единовр. загрузка 

теста 3/20 кг, 0,75 кВт, 380 В, вес нетто - 240 кг, вес брутто — 250 кг

SQ 20 MSA
Sigma 

(Италия)
615х685х1100 9 286 €

Тестоделитель автоматический, деление на 37 кусков, заготовка 

шестиугльной формы, вес тестозаг. от 30 до 130 г, единов. загрузка 

теста 1,1/4,8 кг, 0,75 кВт, 380 В, вес нетто 230 кг, вес брутто — 240 

кг

SE 37
Sigma 

(Италия)
615х685х1100 9 190 €

Тестоделитель-округлитель полуавтоматический, деление на 22 

куска, вес тестозаг. от 50 до 180 г, 0,5 кВт, 380 В, вес нетто - 175 кг, 

вес брутто — 185 кг

SPM 22
Sigma 

(Италия)
680х660х1470 8 565 €

Тестоделитель-округлитель полуавтоматический, деление на 30 

кусков, вес тестозаг. от 25 до 90 г, 0,5 кВт, 380 В, вес нетто - 175 кг, 

вес брутто — 185 кг

SPM 30P
Sigma 

(Италия)
680х660х1470 8 565 €

Оборудование для кондитерских изделий 

Машина для отливки бисквита, механическая, ручная регулировка 

толщины отливаемого бисквита, 9 кг

ROLLERBISCUI

T

Pavoni 

(Италия)
400х475х315 650 €

Машина для измельчения черствой хлебобулочной и кондитерской 

продукции, в комплекте 4 решетки (2, 2.5, 3 и 4 мм), 

производительность до 120 кг/ч,  0.75 кВт, 220В, 25 кг

TORNADOS
Pavoni 

(Италия)
500х500х950 2 908 €

Машина для струнной резки кондитерских масс, бисквитов, муссов, 

механическая, рабочая поверхность 360х360 мм, в комплекте 3 рамы 

для нарезки (22.5мм, 30мм и 37.5 мм), 28 кг

CHITARRA
Pavoni 

(Италия)
600х500 1 716 €

Машина для струнной резки кондитерских масс, механическая,  рабочая 

поверхность 360х360 мм,29 кг (рамы в комплект не входят)
BCD/ I

Pavoni 

(Италия)
620х550х150 1 452 €

Сменная рама струнная 7,5 мм для машины для резки кондитерских 

масс BCD/I
TCH 7,5

Pavoni 

(Италия)
730 €

Сменная рама струнная 22,5 мм для машины для резки кондитерских 

масс BCD/I
TCH 22,5

Pavoni 

(Италия)
351 €

Сменная рама струнная 30мм для машины для резки кондитерских масс 

BCD/I
TCH 30

Pavoni 

(Италия)
322 €

Сменная рама струнная 37,5мм для машины для резки кондитерских 

масс BCD/I
TCH 37,5

Pavoni 

(Италия)
294 €

Машина для резки кондитерских масс, полуавтоматическая, рабочая 

поверхность 400х400 мм из нерж.стали, толщина нарезаемого 

продукта до 60 мм, 0.18 кВт, 220 В, 40 кг (рамы в комплект не входят)

LIRA/E
Pavoni 

(Италия)
970x500x260 5 781 €

Сменная рама 35мм для машины для резки кондитерских масс LIRA/E LT35
Pavoni 

(Италия)
283 €

Сменная рама 40мм для машины для резки кондитерских масс LIRA/E LT40
Pavoni 

(Италия)
245 €

Сменная рама 50мм для машины для резки кондитерских масс LIRA/E LT50
Pavoni 

(Италия)
241 €

Сменная рама 60мм для машины для резки кондитерских масс LIRA/E LT60
Pavoni 

(Италия)
274 €

Сменная рама 80мм для машины для резки кондитерских масс LIRA/E LT80
Pavoni 

(Италия)
274 €

Сменная рама  90мм для машины для резки кондитерских масс LIRA/E LT90
Pavoni 

(Италия)
274 €

Машина для отсадки начинок, бункер 8 л, электронная панель 

управления, корпус из нерж.стали, 0,25 кВт , 220В, 25 кг (в комплекте 

загрузочный бункер, 1 насадка для начинок диам. 8 мм)

NEW 

DOSIPLUS

Pavoni 

(Италия)

 420Х320х590 

(машина), 

Ø250х370 

(бункер)

3 202 €

Насадка для машины для отсадки начинок NEW DOSIPLUS, диам. 8 мм, 

длина 57мм
F-3097

Pavoni 

(Италия)
131 €

Наконечник — адаптер на  2 трубки для машины для отсадки начинок 

NEW DOSIPLUS
FS-3305

Pavoni 

(Италия)
255 €

Насадка на наконечник FS-3305, диам.12мм,длина 89мм для машины для 

отсадки начинок NEW DOSIPLUS
F-3011

Pavoni 

(Италия)
51 €

Бункер на 15 л для машины NEW DOSIPLUS 1099040
Pavoni 

(Италия)
Ø250х530 1 697 €

Дозатор начинки, механический, бункер 3 л, дозировка 1-12 гр, 

диам.поршня — 24 мм, в комплекте 3 насадки, прокладка, ключ, 2.7 кг
DOSIMINI

Pavoni 

(Италия)
200х250х440 695 €

Слайсеры

Слайсер, диаметр ножа 220 мм, затачивающее устройство  крепится 

на каретку при заточке, толщина нарезки 0-16 мм,  0.16 кВт, 220В, 10 

кг

Family 220 
CELME 

(Италия)
440x360x320 267 €
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Слайсер, диаметр ножа 250 мм, затачивающее устройство крепится 

на каретку при заточке, толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 кВт, 220В, 13.6 

кг

Family 250 
CELME 

(Италия)
530x440x345 329 €

Слайсер, диаметр ножа 275 мм, затачивающее устройство  крепится 

на каретку при заточке, толщина нарезки 0-16 мм,  0.16 кВт, 220В, 14.5 

кг

Family 275 
CELME 

(Италия)
440х530х380 390 €

Слайсер, диаметр ножа 300 мм, затачивающее устройство  крепится 

на каретку при заточке, толщина нарезки 0-16 мм,  0.22 кВт, 220В, 16.5 

кг

Family 300
CELME 

(Италия)
570х440х390 460 €

Слайсер, диаметр ножа 220 мм, затачивающее устройство встроено, 

толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 кВт, 220В, 9.9 кг
GE 220 

CELME 

(Италия)
440x360x330 282 €

Слайсер, диаметр ножа 250 мм, затачивающее устройство 

встроено,толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 кВт, 220В, 13.8 кг
GE 250 

CELME 

(Италия)
530x440x355 342 €

Слайсер, диаметр ножа 275 мм, затачивающее устройство встроено, 

толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 кВт, 220В, 15.3 кг
GE 275

CELME 

(Италия)
530x420x390 414 €

Слайсер, диаметр ножа 300 мм, затачивающее устройство встроено, 

0,22 кВт, 220В, 22,5 кг
GE 300

CELME 

(Италия)
580x470x420 602 €

Слайсер с тефлоновым диском для нарезки сыра, диаметр ножа 220 мм, 

затачивающее устройство  крепится на каретку при заточке, 

толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 кВт, 220В, 10 кг

Family 220 

TEFLON

CELME 

(Италия)
440x360x320 303 €

Слайсер с тефлоновым диском для нарезки сыра, диаметр ножа 250 мм, 

затачивающее устройство крепится на каретку при заточке, толщина 

нарезки 0-16 мм, 0.16 кВт, 220В, 13.6 кг

Family 250 

TEFLON

CELME 

(Италия)
530x440x345 366 €

Слайсер с тефлоновым диском для нарезки сыра, диаметр ножа 220 мм, 

затачивающее устройство встроено, толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 

кВт, 220В, 9.9 кг

GE 220  

TEFLON

CELME 

(Италия)
440x360x330 321 €

Слайсер с тефлоновым диском для нарезки сыра, диаметр ножа 250 мм, 

затачивающее устройство встроено, толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 

кВт, 220В, 13.8 кг

GE 250  

TEFLON

CELME 

(Италия)
530x440x355 379 €

Слайсер с тефлоновым диском для нарезки сыра, диаметр ножа 275 мм, 

затачивающее устройство встроено, толщина нарезки 0-16 мм, 0.16 

кВт, 220В, 15.3 кг

GE 275 

TEFLON

CELME 

(Италия)
530x420x390 467 €

Слайсер с тефлоновым диском для нарезки сыра, диаметр ножа 300 мм, 

затачивающее устройство встроено, толщина нарезки 0-16 мм, 0.22 

кВт, 220В, 22.5 кг

GE 300  

TEFLON

CELME 

(Италия)
580x470x420 684 €

Слайсер, диаметр ножа 220 мм, затачивающее устройство встроено, 

0,18кВт, 220В, вес нетто-14кг, брутто-16кг
HM 220

FIMAR 

(Италия)
580x405x340 324 €

Слайсер, диаметр ножа 250 мм, затачивающее устройство встроено, 

0,23 кВт, 220В, вес нетто-17кг, брутто-19кг
HM 250

FIMAR 

(Италия)
620x425x370 394 €

Слайсер, диаметр ножа 275 мм, затачивающее устройство встроено, 

0,23 кВт, 220В, вес нетто-18кг, брутто-20кг
HM 275

FIMAR 

(Италия)
620x440x390 455 €

Слайсер, диаметр ножа 300 мм, затачивающее устройство встроено, 

0,26 кВт, 220В, вес нетто-24кг, брутто-27кг
HM 300

FIMAR 

(Италия)
650x495x440 600 €

Слайсер, диаметр ножа 220 мм, толщина нарезки 0.2-12мм, 

затачивающее устройство, 0.125кВт, 220В
HBS-220JS Gastrotop 450х378х350 280 €

Слайсер, диаметр ножа 250 мм, толщина нарезки 0.2-15мм, 

затачивающее устройство, 0.15 кВт, 220В
HBS-250 Gastrotop 500х414х355 342 €

Слайсер, диаметр ножа 300 мм, толщина нарезки 0.2-16мм, 

затачивающее устройство, 0.25 кВт, 220В
HBS-300 Gastrotop 554х460х423 487 €

Слайсер для томатов, ручной, толщина нарезки 4 мм, 10 ножей, 

нерж.сталь, вес нетто/брутто — 5/6 кг
HT-4 Gastrotop 430х200х195 128 €

Слайсер для томатов, ручной, толщина нарезки 5,5 мм, 13 ножей, 

нерж.сталь, вес нетто/брутто — 5/6 кг
HT-5.5 Gastrotop 430х200х195 116 €

Хлеборезки

Хлеборезка, толщина нарезки 12мм, длина хлеба 340мм, 0.12 кВт, 220В
TR350 PYHL PYHL (Китай) 580х540х610 744 €

Хлеборезка, толщина нарезки 12мм, длина хлеба 360мм, 0.25 кВт, 220В
TR12 PYHL PYHL (Китай) 650х740х750 991 €

Хлеборезка, толщина нарезки 12мм, максимальное количество 

ломтиков — 32 шт., 0.25 кВт, 220В, вес нетто/брутто — 50/53 кг
ACS-Q31 Gastrotop 650X740X780 680 €

Рыбочистки KT

Рыбочистка,  без "колпака" (крышки), 0.1кВт, 220В, нерж.
KT-C (KT-S)

KT 

(Финляндия)
190х240х230 1 440 €

*Колпак к рыбочистке (крышка из полиакрила) KT 

(Финляндия)
245 €

Тендерайзеры KT

*Тендерайзер, 0.37кВт, 380В, нерж.
KT-PK

KT 

(Финляндия)
430x400x390 2 968 €

Лампы инсектицидные

*Лампа инсектицидная газоразрядная для уничтожения летающих 

насекомых , до 600 кв.м., 3 лампы по 20 Вт

BT-60W 

(старое назв. 

MID-L60)

KT 

(Финляндия)
620х130х370 287 €

Лампа инсектицидная газоразрядная для уничтожения летающих 

насекомых , до 300 кв.м., 2 лампы по 20 Вт

BT-40W 

(старое назв. 

MID-L40)

KT 

(Финляндия)
620х130х370 230 €
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*Лампа инсектицидная газоразрядная для уничтожения летающих 

насекомых , до 150 кв.м., 2 лампы по 10 Вт

BT-20W 

(старое назв. 

MID-L20)

KT 

(Финляндия)
360х130х300 185 €

Фаршмешалки

Фаршмешалка, объем дежи 50кг, 30об/мин, 1.5кВт, 380В, вес нетто-

79кг, брутто-96кг
50C1P

FIMAR 

(Италия)
800x470x1030 3 090 €

Фаршмешалка, объем дежи 50кг, 2 перемешивающие лопасти, 30об/мин, 

1.5кВт, 380В,  вес нетто/брутто 116/133 кг
50C2P 

FIMAR 

(Италия)
800x470x1030 3 694 €

Фаршмешалка, объем дежи 75кг, 30об/мин, 1.5кВт, 380В, вес нетто-

82кг, брутто-99кг
75C1P

FIMAR 

(Италия)
990х580х1030 3 404 €

Фаршмешалка, объем дежи 95кг, 2 перемешивающие лопасти, 30об/мин, 

1.5кВт, 380В, вес нетто/брутто 130/147 кг
95С2P 

FIMAR 

(Италия)
1170х580х1030 3 990 €

Пельменные аппараты

Машина для изготовления пельменей, производительность 8100 

шт/час, в комплекте матрица для формирования пелеменей 

«полумесяц» на 8 шт, размер пельменя 62х32 мм, вес 14-15 г, мощность 

1,5 кВт, 380 В, 160 кг

JGL135-5B

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

990x470x1150 2 952 €

Матрица для формирования пельменей «wonton» на 6 шт, размер 

пельменя  65x65 мм, для аппарата JGL135-5B
Wonton

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Матрица для формирования пельменей «полумесяц» маленького 

размера, на 10 шт, размер пельменя 45х26  мм, вес 7-8 г, для аппарата 

JGL135-5B

Dumpling 45x26

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Матрица для формирования  пельменей  «полумесяц» среднего размера, 

на 8 шт, размер пельменя 58x30  мм, вес 11-13 г, для аппарата JGL135-

5B

Dumpling 58x30

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Матрица для формирования пельменей «полумесяц» среднего размера, 

на 8 шт, размер пельменя 62x32 мм, вес 14-15 г, для аппарата JGL135-

5B

Dumpling 62x32

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Матрица для формирования пельменей «полумесяц», крупного размера, 

на 6 шт, размер пельменя 68х35 мм, вес 16-18 г, для аппарата JGL135-

5B

Dumpling 68х35

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Матрица для формирования пельменей «полумесяц»,для жареных 

пельменей крупного размера и вареников, на 4 шт, размер пельменя 

95х45 мм, вес 28х32 г, для аппарата JGL135-5B

Fried dumpling

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Матрица для формирования самсы, на 4 шт, размер самсы 

80х80х100мм, вес 28-30 г, для аппарата JGL135-5B
Samosa

Harbin Golden 

Happiness 

(Китай)

662 €

Машины для мойки и сушки овощей

Машина для мойки овощей с центрифугой, скорость 450 об/мин, 

загрузка 1,5-4кг, размер корзины Ø 280x270мм, 2 цикла мойки (3,5/4,5 

мин.), производительность 20-25 кг/ч, 0,37 кВт, 380В, вес нетто-40 кг, 

вес брутто-50кг

 LAV
FIMAR 

(Италия)
450x610x800 1 898 €

Мясорубки 

Мясорубка, производительность 500кг/ч, реверс, 2.2кВт, 380В, вес 

нетто-43кг, брутто-49кг
32/RS

FIMAR 

(Италия)
490x340x530 1 071 €

Мясорубка, производительность 500кг/ч, реверс, 2.2кВт, 220В, вес 

нетто-53кг, брутто-59кг
32/RS

FIMAR 

(Италия)
490x340x530 1 209 €

Мясорубка, производительность 500кг/ч, съемный режущий узел, 

2.2кВт, 380В, вес нетто-43кг, брутто-49кг
32/TN

FIMAR 

(Италия)
520х320х550 1 194 €

Мясорубка, производительность 500кг/ч, съемный режущий узел, 

2.2кВт, 220В, вес нетто-53кг, брутто-59кг
32/TN

FIMAR 

(Италия)
520х320х550 1 332 €

Мясорубка, производительность 500кг/ч, реверс, 2.2кВт, 380В, система 

"Унгер", вес нетто-43кг, брутто-49кг
32/RS Unger

FIMAR 

(Италия)
490x340x530 1 389 €

Мясорубка, производительность 500кг/ч, реверс, 2.2кВт, 220В, система 

"Унгер", вес нетто-53кг, брутто-59кг
32/RS Unger

FIMAR 

(Италия)
490x340x530 1 527 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, реверс, 1.1кВт, 380В, вес 

нетто-32кг, брутто-38кг
22/RS

FIMAR 

(Италия)
410x310x520 850 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, реверс, 1.1кВт, 220В, вес 

нетто-32кг, брутто-38кг
22/RS

FIMAR 

(Италия)
410x310x520 881 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, реверс, 1.1кВт, 380В, система 

"Унгер", вес нетто-32кг, брутто-38кг
22/RS Unger

FIMAR 

(Италия)
410x310x520 1 106 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, реверс, 1.1кВт, 220В, система 

"Унгер", вес нетто-32кг, брутто-38кг
22/RS Unger

FIMAR 

(Италия)
410x310x520 1 137 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, съемный режущий узел, 

1.1кВт, 380В, вес нетто-31кг, брутто-40кг
22/TS

FIMAR 

(Италия)
420x300x520 850 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, съемный режущий узел, 

1.1кВт, 220В, вес нетто-31кг, брутто-40кг
22/TS

FIMAR 

(Италия)
420x300x520 881 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, съемный режущий узел, 

алюминиевый корпус, 1.1кВт, 380В, вес нетто-25кг, брутто-27кг
22/TE

FIMAR 

(Италия)
290x450x520 534 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, съемный режущий узел, 

алюминиевый корпус, 1.1кВт, 220В,  вес нетто-25кг, брутто-27кг
22/TE

FIMAR 

(Италия)
290x450x520 564 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, съемный режущий узел, 1,1 

кВт, 380 В, система "Унгер", вес нетто - 25кг, брутто - 27кг 22/TE Unger 

FIMAR 

(Италия) 450х290х520
833 €

Мясорубка, производительность 300кг/ч, съемный режущий узел, 1,1 

кВт, 220 В, система "Унгер", вес нетто - 25кг, брутто - 27кг 22/TE Unger 

FIMAR 

(Италия) 450х290х520
863 €
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Мясорубка, производительность 160кг/ч, 0.75 кВт, 380В, вес нетто-

21кг, брутто-23кг
12/S

FIMAR 

(Италия)
250х400х500 437 €

Мясорубка, производительность 160кг/ч, 0.75 кВт, 220В,  вес нетто-

21кг, брутто-23кг
12/S

FIMAR 

(Италия)
250х400х500 460 €

Мясорубка, производительность 160кг/ч, съемный режущий узел, 0.75 

кВт, 380В, вес нетто-20кг, брутто-22кг
12/TS

FIMAR 

(Италия)
290x400x510 505 €

Мясорубка, производительность 160кг/ч, съемный режущий узел, 0.75 

кВт, 220В, вес нетто-20кг, брутто-22кг
12/TS

FIMAR 

(Италия)
290x400x510 526 €

Мясорубка, производительность 160кг/ч, съемный режущий узел, 0.75 

кВт, 220В, система "Унгер", вес нетто-20кг, брутто-22кг
12/TS Unger

FIMAR 

(Италия)
290x400x510 730 €

Мясорубка, производительность 50 кг/ч, (после каждых 10 мин.работы 

необх.выключать на 20мин.), корпус и режущий узел из алюминия, 

бункер из нерж.стали, 0,37 кВт, 220В, вес нетто-9 кг, брутто-10кг

8/D
FIMAR 

(Италия)
330x300x360 310 €

Мясорубка, производительность 120кг/ч, 0.85 кВт, 220В HM-12 Gastrotop 465x220x365 384 €

Мясорубка, производительность 120кг/ч, 0.85 кВт, 380В HM-12 Gastrotop 465x220x365 384 €

Мясорубка  из нерж.стали, производительность до 160 кг/ч, съемный 

режущий узел, реверс,  0.55 кВт, 220 В, вес нетто 17 кг
HFM-12 Gastrotop 565х260х465 366 €

Мясорубка, производительность 220кг/ч, 1.1кВт, 220В HM-22 Gastrotop 487x220x385 498 €

Мясорубка, производительность 220кг/ч, 1.1кВт, 380В HM-22 Gastrotop 487x220x385 498 €

Мясорубка, система "Unger", производительность 220кг/ч, 1.1кВт,220 В HM-22A Gastrotop 510x220x385 560 €

Мясорубка, система "Unger", производительность 220кг/ч, 1.1кВт, 380В HM-22A Gastrotop 510x220x385 560 €

Мясорубка, система "1/2 Unger", производительность 220кг/ч, 1.1кВт, 

220В
HM-22B Gastrotop 495x220x385 539 €

Мясорубка, система "1/2 Unger", производительность 220кг/ч, 1.1кВт, 

380В
HM-22B Gastrotop 495x220x385 539 €

Мясорубка, производительность 120кг/ч, из нерж. стали, 1 нож, 1 

решетка, 0,55 кВт, 220В, 23кг.
TC12C PYHL (Китай) 400x190x410 299 €

Наполнители колбасок

Наполнитель колбасок, вертикальный, 7л, вес нетто-26кг, брутто-

37кг
LT7/V

FIMAR 

(Италия)
400х450х1050 711 €

Наполнитель колбасок, вертикальный, 14л, вес нетто-36кг, брутто-

47кг
LT14/V

FIMAR 

(Италия)
450х450х1400 793 €

Сыротерки 

Терка для твердых сортов сыра, 40 кг/час, 0,75 кВт, 380В, вес нетто-

17кг, брутто-19кг
12/S

FIMAR 

(Италия)
420x300x390 455 €

Терка для твердых сортов сыра, 40 кг/час, 0,75 кВт, 220В,  вес нетто-

17кг, брутто-19кг
12/S

FIMAR 

(Италия)
420x300x390 455 €

Терка для твердых сортов сыра, 20 кг/час, 0,37 кВт, 220В, вес нетто-

8кг, брутто-9кг
8/D

FIMAR 

(Италия)
270x230x310 230 €

Машина для нарезки сыра (стружка), настольная, из нерж.стали, 

производительность 250-300 кг/ч, скорость вращения диска 280 об/мин, 

0,35 кВт, 220В, 20 кг (диски в комплект не входят)

Chef Pizza MN 
CELME 

(Италия)
390x460x740 961 €

Машина для нарезки сыра (стружка), настольная, из нерж.стали, 

производительность 250-300 кг/ч, скорость вращения диска 280 об/мин, 

0,45 кВт, 380В, 20 кг (диски в комплект не входят)

Chef Pizza TR
CELME 

(Италия)
390x460x740 961 €

Диски, аксессуары к сыротеркам

Диск для измельчения сыра на машине Chef Pizza, нарезка - стружка 5 

мм, 4 ножа, с полимерным покрытием, подходит для мытья в 

посудомоечной машине

4PZ5 AK
CELME 

(Италия)
99 €

Диск для измельчения сыра на машине Chef Pizza, нарезка - стружка 8 

мм,  4 ножа, с полимерным покрытием, подходит для мытья в 

посудомоечной машине

4PZ8 AK
CELME 

(Италия)
99 €

Диск для измельчения сыра на машине Chef Pizza, нарезка - стружка 8 

мм,  4 ножа, изготовлен из покрытого тефлоном алюминия
4PZ8 AL

CELME 

(Италия)
109 €

Диск для измельчения сыра на машине Chef Pizza, нарезка - стружка 8 

мм, 2 ножа,  изготовлен из покрытого тефлоном алюминия
2PZ8 AL

CELME 

(Италия)
105 €

Диск для измельчения сыра на машине Chef Pizza, нарезка - стружка 4 

мм, с полимерным покрытием, подходит для мытья в посудомоечной 

машине

PZ4 AK
CELME 

(Италия)
52 €

Диск для измельчения сыра на машине Chef Pizza, нарезка - стружка 7 

мм, с полимерным покрытием, подходит для мытья в посудомоечной 

машине

PZ7 AK
CELME 

(Италия)
52 €

Кухонные комбайны 

Кухонный комбайн: мясорубка (круглый загрузочный поднос, 160 кг/час), 

терка (40 кг/час), 0,75 кВт, 380 В, вес нетто-23кг, брутто-26кг
12/Т 

FIMAR 

(Италия)
670х300х510 605 €

Кухонный комбайн: мясорубка (круглый загрузочный поднос, 160 кг/час), 

терка (40 кг/час), 0,75 кВт, 220 В, вес нетто-23кг, брутто-26кг
12/Т 

FIMAR 

(Италия)
670х300х510 628 €

Кухонный комбайн: мясорубка (круглый загрузочный поднос, 50 кг/час), 

терка (20 кг/час), 0,37 кВт, 220 В, вес нетто-11кг, брутто-12кг
8/D

FIMAR 

(Италия)
450x330x360 387 €

Прессы для гамбургеров 
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Пресс для гамбургеров ручной, D 100мм, вес нетто-5кг, брутто-6кг F/10
FIMAR 

(Италия)
300x190x285 226 €

Пресс для гамбургеров ручной, диам.100 мм, 5.2 кг HF-100 Gastrotop 325х215х272 108 €

Пресс для гамбургеров ручной, диам.130 мм, 5.5 кг HF-130 Gastrotop 325х215х272 119 €

Овощерезки 

Овощерезка без ножей, корпус из нержавеющей стали, контрольная 

панель, рычаг толкателя из пищевой пластмассы, 

производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 225 

об/мин, 380 В (Стандартный комплект из 5 ножей - ломтики 2мм, 

ломтики 10 мм, терка 3мм, кубики 10х10мм, соломка 6х6мм: E2, E10, Z3, 

D10x10, H6), вес нетто-18кг, брутто-20кг

FNT
FIMAR 

(Италия)
240x450x580 727 €

Овощерезка без ножей, корпус из нержавеющей стали, контрольная 

панель, рычаг толкателя из пищевой пластмассы, 

производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 225 

об/мин, 220 В (Стандартный комплект из 5 ножей - ломтики 2мм, 

ломтики 10 мм, терка 3мм, кубики 10х10мм, соломка 6х6мм: E2, E10, Z3, 

D10x10, H6), вес нетто-18кг, брутто-20кг

FNT
FIMAR 

(Италия)
240x450x580 727 €

Овощерезка без ножей, корпус и съемная крышка с загрузочным 

отверстием из нержавеющей стали, предохранительный выключатель 

на ручке и на отверстии, двойное отверстие загрузки продукта, 

производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 255 

об/мин, напряжение 380В, вес нетто-22кг, брутто-24кг

La romagnola 

2000 

FIMAR 

(Италия)
220x610x520 689 €

Овощерезка без ножей, корпус и съемная крышка с загрузочным 

отверстием из нержавеющей стали, предохранительный выключатель 

на ручке и на отверстии, двойное отверстие загрузки продукта, 

производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 255 

об/мин, напряжение 220В, вес нетто-22кг, брутто-24кг

La romagnola 

2000 

FIMAR 

(Италия)
220x610x520 689 €

Овощерезка с комплектом ножей, корпус и съемная крышка с 

загрузочным отверстием из нержавеющей стали, предохранительный 

выключатель на ручке и на отверстии, двойное отверстие загрузки 

продукта, производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость 

вращения 255 об/мин, напряжение 380В (комплект из 5 ножей - ломтики 

2мм, ломтики 10 мм, терка 4мм, кубики 10х10мм, соломка 10х10мм: E2, 

E10, Z4, D10x10, H10)

La romagnola 

2000RK / La 

romagnola 

2000R

FIMAR 

(Италия)
220x610x520 926 €

Овощерезка с комплектом ножей, корпус и съемная крышка с 

загрузочным отверстием из нержавеющей стали, предохранительный 

выключатель на ручке и на отверстии, двойное отверстие загрузки 

продукта, производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость 

вращения 255 об/мин, напряжение 220В (комплект из 5 ножей - ломтики 

2мм, ломтики 10 мм, терка 4мм, кубики 10х10мм, соломка 10х10мм: E2, 

E10, Z4, D10x10, H10), вес нетто-22кг, брутто-24кг

La romagnola 

2000RK / La 

romagnola 

2000R

FIMAR 

(Италия)
220x610x520 926 €

Овощерезка без ножей, корпус и съемная крышка с загрузочным 

отверстием из нержавеющей стали, предохранительный выключатель 

на ручке, двойное отверстие загрузки продукта, производительность 

100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 255 об/мин, напряжение 380В, 

вес нетто-22кг, брутто-24кг

TV 3000
FIMAR 

(Италия)
220x610x520 620 €

Овощерезка без ножей, корпус и съемная крышка с загрузочным 

отверстием из нержавеющей стали, предохранительный выключатель 

на ручке, двойное отверстие загрузки продукта, производительность 

100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 255 об/мин, напряжение 220В , 

вес нетто-22кг, брутто-24кг

TV 3000
FIMAR 

(Италия)
220x610x520 620 €

Овощерезка с комплектом ножей, корпус и съемная крышка с 

загрузочным отверстием из нержавеющей стали, предохранительный 

выключатель на ручке, двойное отверстие загрузки продукта, 

производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 255 

об/мин, напряжение 380В (комплект из 5 ножей - ломтики 2мм, ломтики 

10 мм, терка 4мм, кубики 10х10мм, соломка 10х10мм: E2, E10, Z4, 

D10x10, H10), вес нетто-22кг, брутто-24кг

TV 3000
FIMAR 

(Италия)
220x610x520 857 €

Овощерезка с комплектом ножей, корпус и съемная крышка с 

загрузочным отверстием из нержавеющей стали, предохранительный 

выключатель на ручке, двойное отверстие загрузки продукта, 

производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 255 

об/мин, напряжение 220В (комплект из 5 ножей - ломтики 2мм, ломтики 

10 мм, терка 4мм, кубики 10х10мм, соломка 10х10мм: E2, E10, Z4, 

D10x10, H10), вес нетто-22кг, брутто-24кг

TV 3000
FIMAR 

(Италия)
220x610x520 857 €

Овощерезка без ножей, корпус покрыт стойкой к механическим 

воздействиям полиуретановой краской, загрузочное отверстие 

двойное, из пищевой пластмассы, предохранительный выключатель на 

ручке, производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, скорость вращения 

255 об/мин, напряжение 220В, вес нетто-22кг, брутто-24кг

TV 2500
FIMAR 

(Италия)
220x610x520 513 €
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Овощерезка с комплектом ножей, корпус корпус покрыт стойкой к 

механическим воздействиям полиуретановой краской, загрузочное 

отверстие двойное, из пищевой пластмассы, предохранительный 

выключатель на ручке, производительность 100-300 кг/ч, 0.37кВт, 

скорость вращения 255 об/мин, напряжение 220В (комплект из 5 ножей - 

ломтики 2мм, ломтики 10 мм, терка 4мм, кубики 10х10мм, соломка 

10х10мм: E2, E10, Z4, D10x10, H10), вес нетто-22кг, брутто-24кг

TV 2500
FIMAR 

(Италия)
220x610x520 750 €

Овощерезка без ножей, 220В, 0,4 кВт, производительность 40кг/час, 

для нарезки сырых овощей
CL 20 

Robot-coupe 

(Франция)
325х300х550 682 €

Овощерезка, 220В, 0,4 кВт, производительность 40кг/час, для нарезки 

сырых овощей, с дисками 27555,27566,27577,27047

CL20  + 

27555,27566,275

77,27047

Robot-coupe 

(Франция)
325х300х550 838 €

Комплект из 5 дисков для CL20-25 и R301 (слайсер 2мм, 4мм, терка 2мм, 

соломка 4*4мм, 8*8мм)
1946

Robot-coupe 

(Франция)
203 €

Овощерезка без ножей, 220В, 0.5 кВт, производительность 80кг/час, 

корпус из пластика, для нарезки сырых и вареных овощей
CL 30 Bistro

Robot-coupe 

(Франция)
320х304х590 794 €

Овощерезка, 220В, 0.5 кВт, производительность 80кг/час, корпус из 

пластика, для нарезки сырых и вареных овощей, с дисками 

27555,27566,27149, 27047,27114

CL30 Bistro + 

27555,27566,271

49, 27047,27114

Robot-coupe 

(Франция)
320х304х590 1 093 €

Комплект из 6 дисков для CL30 (слайсер 2мм, 4мм, терка 2мм, соломка 

4*4мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + решетка 

10*10мм)

1945
Robot-coupe 

(Франция)
298 €

Овощерезка без ножей, 220В, 0,5 кВт, производительность 80кг/час, 

для нарезки сырых и вареных овощей, чаша из нерж.стали, 

металлический блок двигателя, 15 кг

CL 40
Robot-coupe 

(Франция)
345x303x590 1 020 €

Овощерезка, 220В, 0,5 кВт, производительность 80кг/час, для нарезки 

сырых и вареных овощей, чаша из нерж.стали, металлический блок 

двигателя, 15 кг, с дисками 27555,27566,27149, 27047,27114

CL40 + 

27555,27566,271

49, 27047,27114

Robot-coupe 

(Франция)
345x303x590 1 318 €

Овощерезка без ножей, 220, 0,55-0,6 кВт, производительность 

250кг/чаc, для нарезки сырых и вареных овощей, корпус из 

поликарбоната

CL 50 
Robot-coupe 

(Франция)
350х320х590 1 135 €

Овощерезка без ножей, 220, 0,55-0,6 кВт, производительность 

250кг/чаc, для нарезки сырых и вареных овощей, корпус из 

поликарбоната, с протиркой для пюре 28189

CL50 + 

протирка 

28189

Robot-coupe 

(Франция)
350х320х590 1 347 €

Овощерезка без ножей, 380В, 0,6 кВт, производительность 250кг/час, 

для нарезки сырых и вареных овощей, корпус из нержавейки
CL 50 Ultra

Robot-coupe 

(Франция)
350х320х590 1 243 €

Овощерезка без ножей, 380В, 0,75 кВт, производительность 300кг/час, 

для нарезки сырых и вареных овощей, корпус из нержавейки
CL 52 

Robot-coupe 

(Франция)
350х360х640 1 755 €

Комплект из 8 дисков для CL50-52 (слайсер 2мм, 5мм, терка 2мм, 

соломка 3*3мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + 

решетка 10*10мм, комплект для картофеля фри 10*10мм - 2 диска)

1933
Robot-coupe 

(Франция)
670 €

Комплект из 12 дисков для CL 50-52 и для 55-60, кроме тех, что с 

рычагом (слайсер 2мм, 5мм, терка 2мм, 5мм, соломка 3*3мм, 4*4мм, 

комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + решетка 10*10мм, 

слайсер 20мм + решетка 20*20мм, комплект для картофеля фри 

10*10мм - 2 диска)

1942
Robot-coupe 

(Франция)
1 035 €

Овощерезка без ножей, 380В, 1.1кВт, 375 и 750 об/мин, 

производительность 600кг/час, для нарезки сырых и вареных овощей, 

воронка с рычагом, передвижной стенд из нерж. стали

CL 55 с рычагом 

(2214)

Robot-coupe 

(Франция)
700х350х1143 3 576 €

Овощерезка без ножей, 380В, 1.1кВт, 375 и 750 об/мин, 

производительность 600кг/час, для нарезки сырых и вареных овощей, 

автоматическая воронка, передвижной стенд из нерж. стали

CL 55 Auto
Robot-coupe 

(Франция)
700х350х1150 3 742 €

Овощерезка без ножей, 380В, 1.5кВт, на подставке, производительность 

900кг/час, для нарезки сырых и вареных овощей, воронка с рычагом

CL 60 с рычагом 

(2319)

Robot-coupe 

(Франция)
425х613х1160 5 367 €

Овощерезка без ножей, 380В, 1.5кВт, на подставке, 

производительность 900кг/час, для нарезки сырых и вареных овощей, 

автоматическая воронка 

CL 60 Auto
Robot-coupe 

(Франция)
720х600х1225 5 865 €

Комплект из 5 дисков для CL50-52-55-60 (слайсер 2мм, 4мм, соломка 

2,5*2,5мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + решетка 

10*10мм)

1960
Robot-coupe 

(Франция)
424 €

Комплект из 7 дисков для CL50-52-55-60 (слайсер 1мм, 2мм, 4мм, терка 

2мм, соломка 2,5*2,5мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + 

решетка 10*10мм)

1961
Robot-coupe 

(Франция)
572 €

Овощерезка с комплектом ножей, корпус и крышка с загрузочным 

отверстием из нержавеющей стали, производительность 300 кг/ч, 

0.55кВт, скорость вращения 270 об/мин, 220В (комплект из 5 ножей - 

слайсер 4 и 2мм,  терка 3, 4 и 7мм)

HLC-300 Gastrotop 570х230х510 643 €
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Овощерезка с комплектом ножей, корпус и крышка с загрузочным 

отверстием из нержавеющей стали, производительность 300 кг/ч, 

0.55кВт, скорость вращения 270 об/мин, 380В (комплект из 5 ножей - 

слайсер 4 и 2мм, терка 3, 4 и 7мм)

HLC-300 Gastrotop 570х230х510 643 €

Диски, аксессуары к овощерезкам

Диски для нарезки ломтиками толщиной 1-2 мм (картофельные чипсы, 

репа, капуста, огурцы, морковь, лук, грибы)

E1-E2-E3-E4-E5-

E6

FIMAR 

(Италия)
49 €

Диски для нарезки ломтиками толщиной 8-10-14 мм (вареный 

картофель, вареная морковь, свекла)
Е8-Е10-E14

FIMAR 

(Италия)
45 €

Диски для измельчения и растирания (морковь, сельдерей, картофель, 

яблоки, репа)
Z2-Z3-Z4-Z7

FIMAR 

(Италия)
45 €

Диски для нарезки кубиками размером 10х10 мм, используются в 

комбинации с дисками серии Е
D10x10

FIMAR 

(Италия)
83 €

Диски для нарезки соломкой толщиной 2,5-4-6-8-10 мм (сельдерей, 

свекла, горькие корнеплоды, морковь, картофель, репа)

Н2.5-Н4-Н6-H8-

H10

FIMAR 

(Италия)
65 €

Комплект из 16 дисков для овощерезок CL50, CL52, CL55, CL 60 (3 диска-

слайсера: 1 мм, 2 мм и 4 мм; 2 терки: 1,5 мм и 3 мм; комплект 

(диск+решетка) для картофеля фри 10х10мм; 3 комплекта  

( диск+решетка) для кубиков: 5х5х5 мм, 10х10х10мм и 20х20х20мм, 3 

диска для соломки: 2х10мм, 2,5х2,5мм и 4х4 мм)

2022
Robot-coupe 

(Франция)
1 295 €

диск-слайсер 1 мм арт. 27051 для R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 

402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27051

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер 2 мм арт. 27555 для R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 

402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27555

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер 3 мм арт. 27086 для R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 

402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27086

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер 4 мм арт. 27566 для R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 

402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27566

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер 5 мм арт. 27087 для R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 

402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27087

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер 6 мм арт. 27786 для R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 

402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27786

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер (Миндаль) 0,6 мм арт. 28166 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 

52, CL 55, CL60 
28166

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 0,8 мм арт. 28069 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28069

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 1 мм арт. 28062 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28062

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 2 мм арт. 28063 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28063

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 3 мм арт. 28064 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28064

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 4 мм арт. 28004 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28004

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 5 мм арт. 28065 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28065

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 6 мм арт. 28196 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28196

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 8 мм арт. 28066 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28066

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 10 мм арт. 28067 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28067

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер 14 мм арт. 28068 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60 
28068

Robot-coupe 

(Франция)
84 €

диск-слайсер (Вареный картофель) 4 мм арт. 27244 для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60 
27244

Robot-coupe 

(Франция)
281 €

диск-слайсер (Вареный картофель) 6 мм арт. 27245 для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60 
27245

Robot-coupe 

(Франция)
281 €

диск-слайсер фигурные ломтики (волнистый) 2 мм арт. 27621 для R 211 

XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra,  R 402, CL 20, CL30 Bistro, CL 40
27621

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-слайсер фигурные ломтики (волнистый) 2 мм арт. 27068 для R502, 

CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60 
27068

Robot-coupe 

(Франция)
102 €

диск-слайсер фигурные ломтики (волнистый)  3 мм  арт. 27069 для 

R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60 
27069

Robot-coupe 

(Франция)
102 €

диск-слайсер фигурные ломтики (волнистый) 5 мм  арт. 27070 для 

R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60 
27070

Robot-coupe 

(Франция)
102 €

диск-терка 1,5 мм арт. 27148 для CL 30 Bistro, CL 40 27148
Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка 2 мм арт. 27149 для CL 30 Bistro, CL 40 27149
Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка 3 мм арт. 27150 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20
27150

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка 1,5 мм арт. 27588 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20
27588

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка 2 мм арт. 27577 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20
27577

Robot-coupe 

(Франция)
38 €
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диск-терка 3 мм арт. 27511 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20
27511

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка 6 мм арт. 27046 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27046

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка 9 мм арт. 27632 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27632

Robot-coupe 

(Франция)
38 €

диск-терка (Пармезан) арт. 27764 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 

301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27764

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-терка (Драники) арт. 27191 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 

301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27191

Robot-coupe 

(Франция)
68 €

диск-терка (Редька) 0,7 мм арт. 27078 для R 402, R 211 XL, R211 XL 

Ultra, R 301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27078

Robot-coupe 

(Франция)
68 €

диск-терка (Редька) 1 мм арт. 27079 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, 

R 301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27079

Robot-coupe 

(Франция)
68 €

диск-терка (Редька) 1,3 мм арт. 27130 для R 402, R 211 XL, R211 XL 

Ultra, R 301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27130

Robot-coupe 

(Франция)
68 €

диск-терка 1,5 мм арт. 28056 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28056

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка 2 мм арт. 28057 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28057

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка 3 мм арт. 28058 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28058

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка 4 мм арт. 28073 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28073

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка 5 мм арт. 28059 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28059

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка 7 мм арт. 28016 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28016

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка 9 мм арт. 28060 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, 

CL60
28060

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка (Пармезан) арт. 28061 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
28061

Robot-coupe 

(Франция)
72 €

диск-терка (Драники) арт. 27164 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
27164

Robot-coupe 

(Франция)
115 €

диск-терка (Редька) 1мм арт. 28055 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, 

CL 55, CL60
28055

Robot-coupe 

(Франция)
110 €

диск-соломка 2х4 мм арт. 27080 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27080

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-соломка 2х6 мм арт. 27081 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27081

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-соломка 2х2 мм арт. 27599 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27599

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-соломка  4х4 мм арт. 27047 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 

301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27047

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-соломка 6х6 мм арт. 27610 для R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 301 

Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27610

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-соломка 8х8 мм арт. 27048 для  R 402, R 211 XL, R211 XL Ultra, R 

301 Ultra, CL 20, CL 30 Bistro, CL 40
27048

Robot-coupe 

(Франция)
49 €

диск-соломка 1х8 мм (Длинная лапша)  арт. 28172 для R502, CL50, CL50 

Ultra, CL 52, CL 55, CL60
28172

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 1х26 мм (Лук полукольцами/Капуста в суп)  арт. 28153 для 

R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60
28153

Robot-coupe 

(Франция)
201 €

диск-соломка 2х4 мм  арт. 27072 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
27072

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 2х6 мм  арт. 27066 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
27066

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 2х8 мм  арт. 27067 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
27067

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 2х10 мм (Длинная лапша)  арт. 28173 для R502, CL50, CL50 

Ultra, CL 52, CL 55, CL60
28173

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 2х2 мм  арт. 28051 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
28051

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 2,5х2,5 мм (Мороковь по-корейски) арт. 28195 для R502, 

CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60
28195

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 3х3 мм  арт. 28101 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
28101

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 4х4 мм  арт. 28052 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
28052

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 6х6 мм  арт. 28053 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
28053

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

диск-соломка 8х8 мм  арт. 28054 для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 

55, CL60
28054

Robot-coupe 

(Франция)
106 €

набор для нарезки кубиком 8х8х8 мм арт. 27113 R 402, CL 30 Bistro, CL 

40 (1 решетка для кубиков, 1 слайсер специально для кубиков).
27113

Robot-coupe 

(Франция)
148 €

набор для нарезки кубиком 10х10х10 мм арт. 27114 для R 402, CL 30 

Bistro, CL 40 (1 решетка для кубиков, 1 слайсер специально для кубиков).
27114

Robot-coupe 

(Франция)
148 €
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набор для нарезки кубиком 12х12х12 мм арт. 27298 для R 402, CL 30 

Bistro, CL 40 (1 решетка для кубиков, 1 слайсер специально для кубиков).
27298

Robot-coupe 

(Франция)
148 €

набор для нарезки кубиком 5х5х5 мм арт. 28110 для R502, CL50, CL50 

Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер специально 

для кубиков).

28110
Robot-coupe 

(Франция)
184 €

набор для нарезки кубиком 8х8х8 мм арт. 28111 для R502, CL50, CL50 

Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер специально 

для кубиков).

28111
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 10х10х10 мм арт. 28112 для для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер 

специально для кубиков).

28112
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 12х12х12 мм арт. 28197 для для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер 

специально для кубиков).

28197
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 14х14х5 мм (Моцарелла) арт. 28181 для для 

R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 

слайсер специально для кубиков).

28181
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 14х14х10 мм арт. 28179 для для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер 

специально для кубиков).

28179
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 14х14х14 мм арт. 28113 для для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер 

специально для кубиков).

28113
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 20х20х20 мм арт. 28114 для для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер 

специально для кубиков).

28114
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 25х25х25 мм арт. 28115 для для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 слайсер 

специально для кубиков).

28115
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

набор для нарезки кубиком 50х70х25 мм (Зеленый салат) арт. 28180 для 

для R502, CL50, CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для кубиков, 1 

слайсер специально для кубиков).

28180
Robot-coupe 

(Франция)
259 €

набор для нарезки картофеля фри 8х8 мм арт. 27116 для R 402, CL 30 

Bistro, CL 40 (1 решетка для фри, 1 слайсер специально для фри)
27116

Robot-coupe 

(Франция)
154 €

набор для нарезки картофеля фри 10х10 мм арт. 27117 для R 402, CL 30 

Bistro, CL 40 (1 решетка для фри, 1 слайсер специально для фри)
27117

Robot-coupe 

(Франция)
154 €

набор для нарезки картофеля фри 8х8 мм арт. 28134 для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60 0 (1 решетка для фри, 1 слайсер 

специально для фри). Не устанавливается на моделях CL 55 с рычагом 

и CL 60 с рычагом

28134
Robot-coupe 

(Франция)
196 €

набор для нарезки картофеля фри 10х10 мм арт. 28135 для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для фри, 1 слайсер 

специально для фри). Не устанавливается на моделях CL 55 с рычагом 

и CL 60 с рычагом

28135
Robot-coupe 

(Франция)
196 €

набор для нарезки картофеля фри 10х16 мм арт. 28158 для R502, CL50, 

CL50 Ultra, CL 52, CL 55, CL60  (1 решетка для фри, 1 слайсер 

специально для фри). Не устанавливается на моделях CL 55 с рычагом 

и CL 60 с рычагом

28158
Robot-coupe 

(Франция)
196 €

Комплект протирки для картофельного пюре 3 мм, арт. 28190, 

предназначен для моделей CL 50E, CL 50 Ultra E (в комплект входят 

диск-протирка с отверстиями, лопасть для протирания, специальный 

диск-сбрасыватель, воронка для загрузки).

28190
Robot-coupe 

(Франция)
237 €

Комплект протирки для картофельного пюре 2 мм, арт. 28189, 

предназначен для моделей CL 50E, CL 50 Ultra E (в комплект входят 

диск-протирка с отверстиями, лопасть для протирания, специальный 

диск-сбрасыватель, воронка для загрузки).

28189
Robot-coupe 

(Франция)
237 €

Комплект протирки для картофельного пюре 1,5 мм, арт. 28185, 

предназначен для моделей CL 50E, CL 50 Ultra E (в комплект входят 

диск-протирка с отверстиями, лопасть для протирания, специальный 

диск-сбрасыватель, воронка для загрузки).

28185
Robot-coupe 

(Франция)
238 €

Набор протирки для картофельного пюре 3 мм, арт. 28188, 

предназначен для моделей CL 50D, CL 50 Ultra D, CL 52, CL 55, CL 60 (в 

комплект входят диск-протирка с отверстиями, лопасть для 

протирания, специальный диск-сбрасыватель). Для CL55/CL60 

рекомендуется импользовать имеющуюся "автоматическую" воронку

28188
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

Набор протирки для картофельного пюре 2 мм, арт. 28187, 

предназначен для моделей CL 50D, CL 50 Ultra D, CL 52, CL 55, CL 60 (в 

комплект входят диск-протирка с отверстиями, лопасть для 

протирания, специальный диск-сбрасыватель). Для CL55/CL60 

рекомендуется импользовать имеющуюся "автоматическую" воронку

28187
Robot-coupe 

(Франция)
167 €
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Набор протирки для картофельного пюре 1,5 мм, арт. 28186, 

предназначен для моделей CL 50D, CL 50 Ultra D, CL 52, CL 55, CL 60 (в 

комплект входят диск-протирка с отверстиями, лопасть для 

протирания, специальный диск-сбрасыватель). Для CL55/CL60 

рекомендуется импользовать имеющуюся "автоматическую" воронку

28186
Robot-coupe 

(Франция)
169 €

Настенный держатель для дисков арт. 107812: 4 крючка из 

нержавеющей стали
107812

Robot-coupe 

(Франция)
25 €

Модульный держатель для дисков из поликарбоната арт. 27258 (для 

дисков моделей R 502, от CL 50 до CL 60)
27258

Robot-coupe 

(Франция)
11 €

Настенный держатель для дисков арт. 101230 из нержавеющей стали 101230
Robot-coupe 

(Франция)
43 €

Настенный держатель дисков из поликарбоната арт. 27019 (для ножей 

и дисков для моделей R201E/R201 Ultra E/R211XL/R211XL Ultra/R301 

Ultra/R402/CL20/CL30 Bistro

27019
Robot-coupe 

(Франция)
19 €

Комплект для очистки решеток  арт. 39881, состоит из 

двухстороннего держателя для решеток (первая сторона для решеток 

для моделей R402-CL40, вторая сторона для решеток для моделей 

R502, CL50-CL60), инструмента для очистки решеток (5, 8 и 10 мм), 

чистящего инструмента

39881
Robot-coupe 

(Франция)
63 €

Крышка для дисков арт. 39726, подходит для дисков моделей R 502, от 

CL 50 до CL 60.
39726

Robot-coupe 

(Франция)
13 €

Автоматическая воронка арт. 28170 для CL 55 Auto 28170
Robot-coupe 

(Франция)
1 188 €

Воронка с рычагом арт. 28103 для CL 55 со встроеной трукой 28103
Robot-coupe 

(Франция)
1 047 €

Лоток для продуктов арт. 27154 для  CL 55 (для воронки с рычагом) 27154
Robot-coupe 

(Франция)
490 €

Полукруглая воронка арт. 39700 для CL 55 39700
Robot-coupe 

(Франция)
561 €

Воронка с 4 трубками арт. 28161 для CL 55 (две трубки д. 50 мм, две 

трубки д. 70 мм)
28161

Robot-coupe 

(Франция)
1 163 €

Воронка с прямой и наклонной трубками арт. 28155 для CL 55 28155
Robot-coupe 

(Франция)
1 284 €

Передвижной стенд из нержавеющей стали арт. 27246 для CL 55 27246
Robot-coupe 

(Франция)
680 €

Передвижной стенд из нержавеющей стали арт. 27023 для CL 52 и CL 

55 (предусмотрен для установки гастроемкостей GN 1/1)
27023

Robot-coupe 

(Франция)
587 €

Автоматическая воронка арт. 28108 для CL 60 Auto 28108
Robot-coupe 

(Франция)
1 941 €

Воронка с рычагом арт. 28104 для CL 60 28104
Robot-coupe 

(Франция)
1 329 €

Воронка с 4 трубками арт. 28162 для CL 60 (две трубки д. 50 мм, две 

трубки д. 70 мм)
28162

Robot-coupe 

(Франция)
1 305 €

Воронка с прямой и наклонной трубками арт. 28157 для CL 60 28157
Robot-coupe 

(Франция)
1 305 €

Передвижной стенд из нержавеющей стали арт. 27056 для CL 60, R 23, 

R 30, R 45, R 60 (предусмотрен для установки гастроемкостей GN 1/1)
27056

Robot-coupe 

(Франция)
587 €

Передвижной стенд из нержавеющей стали арт. 27185 для CL 60, R 23, 27185 Robot-coupe 661 €

Куттеры 

Куттер, корпус из пластика, 2-х лопастной нож, 1400 об/мин, 3л, 0.75 

кВт, 220 В, вес нетто-18кг, брутто-20кг
CL/3M

FIMAR 

(Италия)
240х310х460 700 €

Куттер корпус из пластика, 2-х лопастной нож, 1400 об/мин, 5л, 0.75 

кВт, 220 В, вес нетто-19кг, брутто-21кг
CL/5M

FIMAR 

(Италия)
240х310х570 773 €

Куттер корпус из пластика, 2-х лопастной нож, 1400/2800 об/мин, 5л, 

0.6-0.8 кВт, 380 В, вес нетто-21кг, брутто-23кг
CL/5V2

FIMAR 

(Италия)
240х310х570 903 €

Куттер корпус из пластика, 2-х лопастной нож, 1400 об/мин, 8л, 0.75 

кВт, 380 В, вес нетто-19кг, брутто-21кг
CL/8

FIMAR 

(Италия)
240х310х620 827 €

Куттер корпус из пластика, 2-х лопастной нож, 1400 об/мин, 8л, 0.75 

кВт, 220 В, вес нетто-19 кг, брутто-21кг
CL/8M

FIMAR 

(Италия)
240х310х620 850 €

Куттер корпус из пластика, 2-х лопастной нож, 1400/2800 об/мин, 8л, 

0.6-0.8 кВт, 380 В, вес нетто-21кг, брутто-23кг
CL/8V2

FIMAR 

(Италия)
240х310х620 980 €

Куттер настольный, чаша 2,9 л из нерж. стали, в комплекте 1 гладкий 

нож, скорость 1500 об/мин, 0,55 кВт, 220 В, вес брутто - 10,5 кг

R 2 

(арт. 2450)

Robot-coupe 

(Франция)
200х280х350 799 €

Куттер настольный, чаша 3,7 л из нерж. стали, в комплекте 1 гладкий 

нож, 220 В, 0,65 кВт, скорость 1500 об/мин, вес брутто - 11,2 кг

R 3-1500 

(арт. 22382)

Robot-coupe 

(Франция)
210х320х400 953 €

Куттер настольный, чаша 4,5 л из нерж. стали, в комплекте 1 гладкий 

нож, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 0,9 кВт, 380 В, вес брутто - 17,6 кг

R 4

(арт. 22437)

Robot-coupe 

(Франция)
226х304х440 1 419 €
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Куттер настольный, чаша 4,5 л из нерж. стали, в комплекте 1 гладкий 

нож, скорость 1500 об/мин, 0,7 кВт, 220 В, вес брутто - 13,6 кг

R 4-1500

(арт. 22430)

Robot-coupe 

(Франция)
226х304х440 1 200 €

Куттер настольный, чаша 5,5 л из нерж. стали, в комплекте 1 гладкий 

нож, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 1,2 кВт, 380 В, вес брутто - 23,5 кг

R 5 Plus

(арт. 24309)

Robot-coupe 

(Франция)
280х350х490 2 055 €

Куттер настольный, чаша 8 л из нерж. стали, в комплекте 1 нож с 

двумя гладкими лезвиями, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 2,2 кВт, 380 В, 

вес брутто - 44,9 кг

R 8

(арт. 21291)

Robot-coupe 

(Франция)
315х545х585 3 533 €

Куттер настольный, чаша 10 л из нерж. стали, в комплекте 1 нож с 

тремя гладкими лезвиями, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 2,6 кВт, 380 

В, вес брутто - 49,7 кг

R 10

(арт. 21391)

Robot-coupe 

(Франция)
345х560х660 4 534 €

Куттер настольный, чаша 15 л из нерж. стали, в комплекте 1 нож с 

тремя съемными гладкими лезвиями, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 3 

кВт, 380 В

R 15

(арт. 51491)

Robot-coupe 

(Франция)
680х370х615 5 684 €

Куттер напольный, чаша 23 л из нержавеющей стали, пульт 

управления IP 65 с цифровым таймером, в комплекте 1 нож с тремя 

гладкими лезвиями, прозрачая крышка из поликарбоната, скребок для 

крышки, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 4,5 кВт, 380 В, вес брутто 140 

кг

R 23

(арт. 51033)

Robot-coupe 

(Франция)
700х600х1250 8 162 €

Куттер напольный, чаша 28 л из нержавеющей стали, пульт 

управления IP 65 с цифровым таймером, в комплекте 1 нож с тремя 

гладкими лезвиями, прозрачая крышка из поликарбоната, скребок для 

крышки, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 5,4 кВт, 380 В, вес брутто 

148,4 кг

R 30

(арт. 52066)

Robot-coupe 

(Франция)
720х600х1250 10 256 €

Куттер напольный, чаша 45 л из нержавеющей стали, пульт 

управления IP 65 с цифровым таймером, в комплекте 1 нож с тремя 

гладкими лезвиями, прозрачая крышка из поликарбоната, скребок для 

крышки, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 9 кВт, 380 В, вес брутто 194,8 

кг

R 45

(арт. 53037)

Robot-coupe 

(Франция)
760х600х1400 13 812 €

Куттер напольный, чаша 60 л из нержавеющей стали, пульт 

управления IP 65 с цифровым таймером, в комплекте 1 нож с тремя 

гладкими лезвиями, прозрачая крышка из поликарбоната, скребок для 

крышки, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 11 кВт, 380 В, вес брутто 201,2 

кг

R 60

 (арт. 54166)

Robot-coupe 

(Франция)
810х600х1400 18 648 €

Куттер, чаша 6 л, скорость 1000-2500 об/мин,  плавная регулировка 

скорости, корпус и чаша из нерж.стали, крышка из прозрачного 

пластика, в комплекте 2 ножа, 0,75 кВт, 220В, вес нетто/брутто — 

18,9/20,4 кг

HR-6 Gastrotop 495x320x400 384 €

Куттер, чаша 9 л, скорость 1000-2500 об/мин,  плавная регулировка 

скорости, корпус и чаша из нерж.стали, крышка из прозрачного 

пластика, в комплекте 2 ножа, 0,75 кВт, 220В, вес нетто/брутто — 

19,9/21,3 кг

HR-9 Gastrotop 535x315x450 415 €

Куттеры-овощерезки (кухонные процессоры)

Куттер-овощерезка, чаша из пластика, объем чаши 2,9 л, в комплекте 

1 гладкий нож для куттера, 220В, 0.55кВт, скорость 1500 об/мин, вес 

брутто 12,6 кг , с дисками 27555, 27577 

R211XL +  

27555, 27577 

Robot-coupe 

(Франция)
220x340x445 769 €

Куттер-овощерезка, чаша 2,9 л  из нерж.стали, в комплекте 1 гладкий 

нож для куттера, скорость 1500 об/мин, 0,55кВт, 220В, вес брутто 

13,6 кг, нож-слайсер 2 мм арт. 27555, нож-терка 2 мм арт. 27577

R 211 XL Ultra+ 

ножи 27555, 

27577

Robot-coupe 

(Франция)
220x340x445 1 014 €

Куттер-овощерезка, чаша 3,7 л  из нерж.стали, в комплекте 1 гладкий 

нож для куттера, 220В, 0.65кВт, скорость 1500 об/мин, вес брутто 17 

кг (ножи для овощерезки в комплект не входят)

R301 Ultra 
Robot-coupe 

(Франция)
325x300x550 1 214 €

Куттер-овощерезка,  чаша 3,7 л  из нерж.стали,  скорость 1500 об/мин, 

0,65кВт, 220В, вес брутто 17 кг, в комплекте: 1 гладкий нож для 

куттера, нож-слайсер 2 мм арт. 27555, нож-слайсер 4 мм арт. 27566, 

нож-терка 2 мм арт. 27577, нож для соломки 4х4 мм арт. 27047 

R301 Ultra + 

ножи 27555, 

27566, 27577, 

27047

Robot-coupe 

(Франция)
325х300х550 1 214 €

Комплект из 5 дисков для CL20-25 и R301 (слайсер 2мм, 4мм, терка 2мм, 

соломка 4*4мм, 8*8мм)
1946

Robot-coupe 

(Франция)
199 €

Куттер-овощерезка, чаша 4,5 л из нерж.стали, 380В, 0.75кВт, 2х 

скоростной - 750 или 1500 об/мин,  вес брутто 20,5 кг, в комплекте 1 

гладкий нож для куттера (ножи для овощерезки в комплект не входят)

R 402
Robot-coupe 

(Франция)
320x304x570 1 742 €

Куттер-овощерезка, чаша 4,5 л из нерж.стали, 380В, 0.75кВт, 2х 

скоростной - 750 или 1500 об/мин,  вес брутто 20,5 кг, в комплекте 1 

гладкий нож для куттера, с дисками 27555,27566,27577,27047,27114

R402 + 

27555,27566,275

77,27047,27114

Robot-coupe 

(Франция)
320x304x570 2 034 €

Комплект из 6 дисков для R402 (слайсер 2мм, 4мм, терка 2мм, соломка 

4*4мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + решетка 

10/10мм)

1944
Robot-coupe 

(Франция)
291 €

Куттер-овощерезка, чаша 5,5 л из нерж.стали, 380В, 1 кВт, 2х 

скоростной - 750 или 1500 об/мин, вес брутто 30 кг,  в комплекте 1 

гладкий нож для куттера (ножи для овощерезки в комплект не входят)

R 502
Robot-coupe 

(Франция)
380x350x665 2 391 €
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Кухонный процессор (куттер-мясорубка+овощерезка), 2 скорости 700 и 

1500 оборотов/мин., режим пульсации, чаша из нерж стали на 7л, 

гладкий нож в комплекте, 1,2кВт, 380В

R 652
Robot-coupe 

(Франция)
426х481х880 2 719 €

Комплект из 5 дисков для CL50-52-55-60 (слайсер 2мм, 4мм, соломка 

2,5*2,5мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + решетка 

10*10мм)

1960
Robot-coupe 

(Франция)
414 €

Комплект из 7 дисков для CL50-52-55-60 (слайсер 1мм, 2мм, 4мм, терка 

2мм, соломка 2,5*2,5мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + 

решетка 10*10мм)

1961
Robot-coupe 

(Франция)
559 €

Комплект из 8 дисков для CL50-52 (слайсер 2мм, 5мм, терка 2мм, 

соломка 3*3мм, комплект для нарезки кубиком : слайсер 10мм + 

решетка 10*10мм, комплект для картофеля фри 10*10мм - 2 диска)

1933
Robot-coupe 

(Франция)
655 €

Ножи, аксессуары к куттерам, куттерам-овощерезкам 0 €

Нож с крупными зубцами арт. 27138 для куттера-овощерезки R 211 XL, 

куттера R 2
27138

Robot-coupe 

(Франция)
94 €

Нож с мелкими зубцами арт. 27061 для куттера-овощерезки R 211 XL, 

куттера R 2
27061

Robot-coupe 

(Франция)
94 €

Дополнительный гладкий нож арт. 27055 для куттера-овощерезки R 

211 XL, кутера R 2
27055

Robot-coupe 

(Франция)
83 €

Насадка-соковыжималка для цитрусовых арт. 27392 для куттера-

овощерезки R 211 XL
27392

Robot-coupe 

(Франция)
156 €

Кулинарный набор арт. 27393 для куттера-овощерезки R 211 XL (в 

набор входят: насадка-соковыжималка для цитрусовых, насадка для 

приготовления соусов)

27393
Robot-coupe 

(Франция)
259 €

Нож с крупными зубцами арт. 27288 для куттера-овощерезкиа R 301 

Ultra, куттера R 3
27288

Robot-coupe 

(Франция)
94 €

Нож с мелкими зубцами арт. 27287 для куттера-овощерезки R 301 Ultra, 

куттера R 3
27287

Robot-coupe 

(Франция)
94 €

Дополнительный гладкий нож арт. 27286 для куттера-овощерезки R 

301 Ultra, куттера R 3
27286

Robot-coupe 

(Франция)
83 €

Насадка-соковыжималка для цитрусовых арт. 27395 для куттера-

овощерезки R 301 Ultra
27395

Robot-coupe 

(Франция)
156 €

Кулинарный набор арт. 27396 для куттера-овощерезкиа R 301 Ultra (в 

набор входят: насадка-соковыжималка для цитрусовых, насадка для 

приготовления соусов)

27396
Robot-coupe 

(Франция)
259 €

Настенная полка для аксессуаров арт. 107810: ножи и диски для 

моделей от R 211 XL до R 402
107810

Robot-coupe 

(Франция)
22 €

Нож с крупными зубцами арт. 27346 для куттера R 4 27346
Robot-coupe 

(Франция)
94 €

Нож с мелкими зубцами арт. 27345 для куттера R 4 27345
Robot-coupe 

(Франция)
94 €

Дополнительный гладкий нож арт. 27344 для куттера  R 4 27344
Robot-coupe 

(Франция)
83 €

Нож с крупными зубцами арт. 27121 для куттера R 5 Plus 27121
Robot-coupe 

(Франция)
174 €

Нож с мелкими зубцами арт. 27351 для куттера R 5 Plus 27351
Robot-coupe 

(Франция)
174 €

Дополнительный гладкий нож арт. 27120 для куттера  R 5 Plus 27120
Robot-coupe 

(Франция)
162 €

Нож с крупными зубцами арт. 27383 для куттера R 8 27383
Robot-coupe 

(Франция)
401 €

Нож с мелкими зубцами арт. 27385 для куттера R 8 27385
Robot-coupe 

(Франция)
401 €

Дополнительный гладкий нож арт. 27381 для куттера  R 8 27381
Robot-coupe 

(Франция)
389 €

Нож с крупными зубцами арт. 27384 для куттера R 10 27384
Robot-coupe 

(Франция)
411 €

Нож с мелкими зубцами арт. 27386 для куттера R 10 27386
Robot-coupe 

(Франция)
411 €

Дополнительный гладкий нож арт. 27382 для куттера  R 10 27382
Robot-coupe 

(Франция)
401 €

Лезвие с крупными зубцами арт. 59281 для куттера R 8, R 10 59281
Robot-coupe 

(Франция)
65 €

Лезвие с мелкими зубцами арт. 59282 для куттера R 8, R 10 59282
Robot-coupe 

(Франция)
66 €

Простое лезвие арт. 59280 для куттера R 8, R 10 59280
Robot-coupe 

(Франция)
56 €

Нож с крупными зубцами с 3 лезвиями арт. 57098 для куттера R 15 57098
Robot-coupe 

(Франция)
493 €

Нож с мелкими зубцами с 3 лезвиями арт. 57099 для куттера R 15 57099
Robot-coupe 

(Франция)
493 €

Дополнительный гладкий нож с 3 лезвиями арт. 57097 для куттера  R 

15
57097

Robot-coupe 

(Франция)
482 €

Лезвие с крупными зубцами арт. 59393 для куттера R 15 59393
Robot-coupe 

(Франция)
66 €

Лезвие с мелкими зубцами арт. 59359 для куттера R 15 59359
Robot-coupe 

(Франция)
66 €
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Простое лезвие арт. 59392 для куттера  R 15 59392
Robot-coupe 

(Франция)
61 €

Нож с крупными зубцами с 3 лезвиями арт. 57070 для куттера R 23 57070
Robot-coupe 

(Франция)
721 €

Нож с мелкими зубцами с 3 лезвиями арт. 57072 для куттера R 23 57072
Robot-coupe 

(Франция)
694 €

Дополнительный гладкий нож с 3 лезвиями арт. 57069 для куттера  R 

23
57069

Robot-coupe 

(Франция)
666 €

Лезвие с крупными зубцами арт. 118294 для куттера R 23 118294
Robot-coupe 

(Франция)
114 €

Лезвие с мелкими зубцами арт. 118292 для куттера R 23 118292
Robot-coupe 

(Франция)
106 €

Простое лезвие арт. 118217 для куттера  R 23 118217
Robot-coupe 

(Франция)
99 €

3 встроенных колеса арт. 57062 для R 23, R 30, R 45, R 60 57062
Robot-coupe 

(Франция)
622 €

Нож с крупными зубцами с 3 лезвиями арт. 57075 для куттера R 30 57075
Robot-coupe 

(Франция)
748 €

Нож с мелкими зубцами с 3 лезвиями арт. 57077 для куттера R 30 57077
Robot-coupe 

(Франция)
721 €

Дополнительный гладкий нож с 3 лезвиями арт. 57074 для куттера  R 

30
57074

Robot-coupe 

(Франция)
694 €

Лезвие с крупными зубцами арт. 118286 для куттера R 30 118286
Robot-coupe 

(Франция)
121 €

Лезвие с мелкими зубцами арт. 118241 для куттера R 30 118241
Robot-coupe 

(Франция)
114 €

Простое лезвие арт. 117950 для куттера  R 30 117950
Robot-coupe 

(Франция)
107 €

Нож с крупными зубцами с 3 лезвиями арт. 57082 для куттера R 45 57082
Robot-coupe 

(Франция)
776 €

Нож с мелкими зубцами с 3 лезвиями арт. 57084 для куттера R 45 57084
Robot-coupe 

(Франция)
748 €

Дополнительный гладкий нож с 3 лезвиями арт. 57081 для куттера  R 

45
57081

Robot-coupe 

(Франция)
721 €

Лезвие с крупными зубцами арт. 118287 для куттера R 45 118287
Robot-coupe 

(Франция)
127 €

Лезвие с мелкими зубцами арт. 118243 для куттера R 45 118243
Robot-coupe 

(Франция)
120 €

Простое лезвие арт. 117952 для куттера  R 45 117952
Robot-coupe 

(Франция)
114 €

Нож с крупными зубцами с 3 лезвиями арт. 57092 для куттера R 60 57092
Robot-coupe 

(Франция)
1 161 €

Нож с мелкими зубцами с 3 лезвиями арт. 57095 для куттера R 60 57095
Robot-coupe 

(Франция)
1 136 €

Дополнительный гладкий нож с 3 лезвиями арт. 57091 для куттера  R 

60
57091

Robot-coupe 

(Франция)
1 107 €

Лезвие с крупными зубцами арт. 118290 для куттера R 60 118290
Robot-coupe 

(Франция)
173 €

Лезвие с мелкими зубцами арт. 118245 для куттера R 60 118245
Robot-coupe 

(Франция)
167 €

Простое лезвие арт. 117954 для куттера  R 60 117954
Robot-coupe 

(Франция)
162 €

Бликсеры

Бликсер, емкость 2,9 л из нерж. стали, крышка оснащена скребком, в 

комплекте 1 нож с зазубренными краями, 1 скорость 1500 об/мин, 0,7 

кВт, 220 В, вес брутто 11,5 кг

Blixer 2

(арт. 33228)

Robot-coupe 

(Франция)
210х330х420 954 €

Бликсер, емкость 3,7 л из нерж. стали, крышка оснащена скребком, 

вкомплекте 1 нож с зазубренными краями, 1 скорость 3000 об/мин, 

0,75кВт, 220В, вес брутто - 13,2 кг

Blixer 3

(арт. 33197)

Robot-coupe 

(Франция)
210х330х420 1 109 €

Бликсер, емкость 4,5 л из нерж. стали, крышка оснащена скребком, в 

комплекте 1 нож с зазубренными краями, металлический моторный 

блок, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 1кВт, 380В, вес брутто - 17,3 кг

Blixer 4

(арт. 33215)

Robot-coupe 

(Франция)
226х304х460 1 425 €

Бликсер, емкость 5,5 л из нерж. стали, крышка оснащена скребком, в 

комплекте 1 нож с зазубренными краями, металлический моторный 

блок, 2 скорости 1500 и 3000 об/мин, 1,3 кВт, 380 В, вес брутто - 24 кг

Blixer 5 Plus

(арт. 33164)

Robot-coupe 

(Франция)
270х340х500 2 189 €

Ножи к бликсерам

Дополнительный нож арт. 27370 для Blixer 2 27370
Robot-coupe 

(Франция)
95 €

Дополнительный нож арт. 27347 для Blixer 3 27347
Robot-coupe 

(Франция)
96 €

Дополнительный нож арт. 27349 для Blixer 4 27349
Robot-coupe 

(Франция)
96 €

Дополнительный нож арт. 27155 для Blixer 5 27155
Robot-coupe 

(Франция)
173 €

Ручные миксеры
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Миксер, съемная насадка (нож, диск-взбиватель, трубка) длиной 160мм, 

230В/50Гц, скорость вращения от 2000 до 12500 об/мин, 0.22кВт

MINI MP 160 

V.V.

Robot-coupe 

(Франция)
длина 455 мм 253 €

Миксер, съемная насадка (нож, диск-взбиватель, трубка) длиной 160мм, 

дополнительный венчик, 230В/50Гц, скорость вращения от 2000 до 

12500 об/мин, 0.22кВт

MINI MP 160 

V.V. 27333

Robot-coupe 

(Франция)
длина 455 мм 416 €

Миксер, съемная насадка (нож, диск-взбиватель, трубка) длиной 190мм, 

230В/50Гц, скорость вращения от 2000 до 12500 об/мин, 0.25кВт

MINI MP 190 

V.V.

Robot-coupe 

(Франция)
длина 485 мм 309 €

Миксер, съемная насадка (нож, диск-взбиватель, трубка) длиной 240мм, 

230В/50Гц, скорость вращения от 2000 до 12500 об/мин, 0.27кВт

MINI MP 240 

V.V.

Robot-coupe 

(Франция)
длина 535 мм 367 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 15л, скорость вращения от 2300 до 9600 

об/мин, 0.23кВт

CMP 250 V.V.
Robot-coupe 

(Франция)
длина 650 мм 390 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 30л, скорость вращения от 2300 до 9600 

об/мин, 0.3кВт

CMP 300 V.V.
Robot-coupe 

(Франция)
длина 660 мм 427 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 45л, скорость вращения от 2300 до 9600 

об/мин, 0.35кВт

CMP 350 V.V.
Robot-coupe 

(Франция)
длина 700 мм 458 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем обслуживаемой 

емкости 50л, скорость вращения 9500 об/мин, 0.44кВт, съемный шнур 

питания Easy Plug

MP 350 Ultra 

(34800)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 740 мм 440 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем обслуживаемой 

емкости 100л, скорость вращения 9500 об/мин, 0.5кВт,  съемный шнур 

питания Easy Plug

MP 450 Ultra 

(34810)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 840 мм 492 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 200л, скорость вращения 9500 об/мин, 0.75кВт,  

съемный шнур питания Easy Plug

MP 550 Ultra 

(34820)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 940 мм 729 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 300л, скорость вращения 9500 об/мин, 0.85кВт,  

съемный шнур питания Easy Plug

MP 600 Ultra 

(34830)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 980 мм 1 069 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), объем обслуживаемой емкости 

400л, скорость вращения 9500 об/мин, 1 кВт, 220 В, вес брутто - 9,2 кг, 

электронная система ускорителей EBS, съемный шнур питания Easy 

Plug

MP 800 Turbo  

(34890)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 1130 мм 1 235 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 50л, скорость вращения от 1500 до 9000 

об/мин, 0.44кВт,  съемный шнур питания Easy Plug

MP 350 V.V. 

Ultra  (34840)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 740 мм 485 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 100л, скорость вращения от 1500 до 9000 

об/мин, 0.5кВт,  съемный шнур питания Easy Plug

MP 450 V.V. 

Ultra (34850)

Robot-coupe 

(Франция)
длина 840 мм 540 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), насадка венчик, 230В/50Гц, 

объем обслуживаемой емкости 3л, скорость вращения миксера  от 2000 

до 12500 об/мин, венчика от 350 до 1560 об/мин, 0.22кВт

Mini MP 190 

Combi

Robot-coupe 

(Франция)

длина с трубкой 

465 мм, 

длина с венчиком 

550 мм

446 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), насадка венчик, 230В/50Гц, 

объем обслуживаемой емкости 5л, скорость вращения миксера  от 2000 

до 12500 об/мин, венчика от 350 до 1560 об/мин, 0.25кВт

Mini MP 240 

Combi

Robot-coupe 

(Франция)

длина с трубкой 

535 мм, 

длина с венчиком 

550 мм

504 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), насадка венчик, 220В/50Гц, 

объем обслуживаемой емкости 15л, скорость вращения миксера  от 

2300 до 9600 об/мин, венчика от 500 до 1800 об/мин, 0.27кВт

CMP 250 Combi
Robot-coupe 

(Франция)

длина с трубкой 

640 мм, 

длина с венчиком 

610 мм

553 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), насадка венчик, 220В/50Гц, 

объем обслуживаемой емкости 30л, скорость вращения миксера от 

2300 до 9600 об/мин, венчика от 500 до 1800 об/мин, 0.3кВт

CMP 300 Combi
Robot-coupe 

(Франция)

длина с трубкой 

700 мм, 

длина с венчиком 

610 мм

585 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), насадка венчик, 220В/50Гц, 

объем обслуживаемой емкости 50л, скорость вращения в режиме 

блендер: 1500-9000 об/мин, в режиме венчик: 250-1500 об/мин.0.44кВт, 

съемный шнур питания Easy Plug

MP 350 Combi 

Ultra (34860)

Robot-coupe 

(Франция)

длина с трубкой 

805 мм, 

длина с венчиком 

790 мм

691 €

Миксер, съемная насадка (нож, трубка), насадка венчик, 220В/50Гц, объем 

обслуживаемой емкости 50л, скорость вращения в режиме блендер: 1500-

9000 об/мин, в режиме венчик: 250-1500 об/мин.0.5кВт, съемный шнур 

питания Easy Plug

MP 450 Combi 

Ultra (34870)

Robot-coupe 

(Франция)

длина со штангой  

890 мм, 

длина с венчиком 

840 мм

745 €

Регулируемое крепление для кастрюль арт. 27363, диаметр кастрюли 

от 330 до 650 мм
27363

Robot-coupe 

(Франция)
243 €

Регулируемое крепление для кастрюль арт. 27364, диаметр кастрюли 

от 500 до 1000 мм
27364

Robot-coupe 

(Франция)
258 €

Регулируемое крепление для кастрюль арт. 27365, диаметр кастрюли 

850 до 1300 мм
27365

Robot-coupe 

(Франция)
272 €

Универсальное крепление для кастрюль всех диаметров арт. 27354 27354
Robot-coupe 

(Франция)
153 €

Крепления для кастрюль (для ручных миксеров)

Картофелечистки 
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Ручной миксер, насадка миксер - 0,6кг 27см длиной, уровень погружения 

15см макс., скорость 13000об/мин, 0,25кВт, 220В, вес нетто-2,2кг, 

брутто-3,4кг

MX/25
FIMAR 

(Италия)
135x100x600 150 €

Ручной миксер, 2 насадки: венчик - 1 кг 35см длиной, глубина 

взбиваемого продукта - 200мм, 500-1400об/мин, миксер - 1,4кг 40см 

длиной, глубина взбиваемого продукта -290 мм, 11000об/мин, 0.4кВт, 

220В, вес нетто-4,5кг, брутто-5,8кг

MX/40
FIMAR 

(Италия)
155х120х790 299 €

Ручной миксер,насадка миксер - 1,4кг 40см длиной, глубина взбиваемого 

продукта -290 мм, регулируемая скорость 2500- 11000об/мин, 0.4кВт, 

220В

MX/42
FIMAR 

(Италия)
155x120x790 213 €

Ручной миксер,насадка миксер - 1,4кг 40см длиной, глубина взбиваемого 

продукта -290 мм, односкоростной, 0.4кВт, 220В
MX/42S

FIMAR 

(Италия)
155x120x790 183 €

Картофелечистка, производительность 60 кг/ч, загрузка 5кг,  0.37 кВт, 

380 В, вес нетто-26кг, брутто-37кг
PPN/5

FIMAR 

(Италия)
630х520х590 1 062 €

Картофелечистка, производительность 60 кг/ч, загрузка 5кг,  0.37 кВт, 

220 В, вес нетто-26кг, брутто-37кг
PPN/5

FIMAR 

(Италия)
630х520х590 1 085 €

Картофелечистка (на ножках), производительность 120 кг/ч, загрузка 

10 кг, 0.75 кВт,  380 В, вес нетто-37кг, брутто-48кг
PPN/10

FIMAR 

(Италия)
400х770х860 1 137 €

Картофелечистка (на ножках), производительность 220 кг/ч, загрузка 

18 кг, 1.1 кВт,  380 В, вес нетто-40кг, брутто-51кг
PPN/18

FIMAR 

(Италия)
400х770х930 1 219 €

Картофелечистка (на подставке), производительность 60 кг/ч, 

загрузка 5кг,  0.37 кВт, 380 В, вес нетто-29кг, брутто-39кг
PPF/5

FIMAR 

(Италия)
700х520х1010 1 149 €

Картофелечистка (на подставке), производительность 60 кг/ч, 

загрузка 5кг,  0.37 кВт, 220 В, вес нетто-29кг, брутто-39кг
PPF/5

FIMAR 

(Италия)
700х520х1010 1 172 €

Картофелечистка (на подставке), производительность 120 кг/ч, 

загрузка 10 кг, 0.75 кВт,  380 В, вес нетто-40кг, брутто-51кг
PPF/10

FIMAR 

(Италия)
380х770х1160 1 195 €

Картофелечистка (на подставке), производительность 220 кг/ч, 

загрузка 18 кг, 1.1 кВт,  380 В,вес нетто-43кг, брутто-54кг
PPF/18

FIMAR 

(Италия)
380х770х1230 1 271 €

Картофелечистка (на подставке), в комплекте с установленным 

серийно боковым абразивом, производительность 450 кг/ч, загрузка 25 

кг, 1.1 кВт, 380В,вес нетто- 70 кг, брутто-88кг

PPF/25 
FIMAR 

(Италия)
900х670х1355 2 268 €

Мезгоуловитель  для картофелечисток PPF, из нержавеющей стали, с 

фильтром
CCF

FIMAR 

(Италия)
325х590х170 180 €

Картофелечистка, производительность 450 кг/ч, загрузка 15 кг, 0.75 

кВт, 220 В, 61 кг
HLP-15 Gastrotop 410х533х1085 845 €

Картофелечистка, производительность 600 кг/ч, загрузка 20 кг, 1.1 

кВт, 220 В, 68 кг
HLP-20 Gastrotop 470х533х1120 943 €

Тестомесы 

Cпиральный тестомес, производительность 21 кг/ч, объем дежи 10л, 

загрузка теста 7 кг, 0.37кВт, 380В, вес нетто-39кг, брутто-50кг
7/SN

FIMAR 

(Италия)
280х560х570 763 €

Cпиральный тестомес, производительность 21 кг/ч, объем дежи 10л, 

загрузка теста 7 кг, 0.37кВт, 220В, вес нетто-39кг, брутто-50кг
7/SN

FIMAR 

(Италия)
280х560х570 785 €

Cпиральный тестомес, производительность 36 кг/ч, объем дежи 16 л, 

загрузка теста 12 кг, 0.75кВт, 380В, вес нетто-56кг, брутто-66кг
12/SN

FIMAR 

(Италия)
350х650х600 868 €

Спиральный тестомес, производительность 36 кг/ч, емкость дежи 16 

л, загрузка 12 кг,  2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 0,75 кВт, вес 

нетто/брутто — 56/66 кг

12/SN 2V
FIMAR 

(Италия)
650х350х600 966 €

Cпиральный тестомес, производительность 54 кг/ч, объем дежи 22 л, 

загрузка теста 18 кг, 0.75кВт, 380В, вес нетто57кг, брутто-70кг
18/SN

FIMAR 

(Италия)
390х670х600 928 €

Спиральный тестомес, производительность 54 кг/ч, емкость дежи 22 

л, загрузка 18 кг, 2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 0,75 кВт, вес 

нетто/брутто  — 57/70 кг

18/SN 2V
FIMAR 

(Италия)
670х390х600 1 025 €

Cпиральный тестомес, производительность75 кг/ч, объем дежи  32 л, 

загрузка теста 25 кг, 1.5кВт, 380В, вес нетто-96кг, брутто-107кг
25/SN

FIMAR 

(Италия)
430х780х710 1 122 €

Спиральный тестомес, производительность 75 кг/ч, емкость дежи 32 

л, загрузка 25 кг,  2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 1,5 кВт, вес 

нетто/брутто  — 96/107 кг

25/SN 2V
FIMAR 

(Италия)
780х430х710 1 218 €

Cпиральный тестомес, производительность 114 кг/ч, объем дежи   42 

л, загрузка теста 38 кг, 1.5кВт, 380В, вес нетто-100кг, брутто-113кг
38/SN

FIMAR 

(Италия)
480x800x710 1 234 €

Спиральный тестомес, производительность 114 кг/ч, емкость дежи 42 

л, загрузка 38 кг, 2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 1,5 кВт, вес 

нетто/брутто  — 100/ 113 кг

38/SN 2V
FIMAR 

(Италия)
800х480х710 1 329 €

Cпиральный тестомес со съёмной дежей, производительность 36 кг/ч, 

объем дежи 16 л, загрузка теста 12 кг, 0.75кВт, 380В, вес нетто-63кг, 

брутто-73кг

12/CN
FIMAR 

(Италия)
350x650x620 1 160 €

Спиральный тестомес со съемной дежей,  производительность 36 кг/ч, 

емкость дежи 16 л, загрузка 12 кг, 2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 0,75 

кВт, вес нетто/брутто — 63 /73 кг

12/CN 2V
FIMAR 

(Италия)
650х350х620 1 255 €

Спиральный тестомес  со съемной дежей, производительность 54 кг/ч, 

емкость дежи 22 л, загрузка 18 кг, 1 скорость 90 об/мин, 380 В, 0,75 

кВт, вес нетто/брутто — 61/74 кг

18/CN 
FIMAR 

(Италия)
670х390х620 1 207 €
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Электромеханическое

Спиральный тестомес со съемной дежей, производительность 54 кг/ч, 

емкость дежи 22 л, загрузка 18 кг, 2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 0,75 

кВт, вес нетто/брутто — 61/74 кг

18/CN 2V
FIMAR 

(Италия)
670х390х620 1 314 €

Cпиральный тестомес со съёмной дежей, производительность 75 кг/ч, 

объем дежи 32 л, загрузка теста 25 кг, 1.5кВт, 380В, вес нетто-107кг, 

брутто-118кг

25/CN
FIMAR 

(Италия)
430x780x730 1 444 €

Спиральный тестомес со съемной дежей, производительность 75 кг/ч, 

емкость дежи 32 л, загрузка 25 кг, 2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 1,5 

кВт, вес нетто/брутто — 107/118 кг

25/CN 2V
FIMAR 

(Италия)
780х430х730 1 573 €

Спиральный тестомес  со съемной дежей, производительность 114 

кг/ч, емкость дежи 42 л, загрузка 38 кг, 1 скорость 90 об/мин, 380 В, 1,5 

кВт, вес нетто/брутто  — 114/127 кг

38/CN 
FIMAR 

(Италия)
800х480х730 1 533 €

Спиральный тестомес со съемной дежей, производительность 114 кг/ч, 

емкость дежи 42 л,  загрузка 38 кг, 2 скорости 90/180 об/мин, 380 В, 1,5 

кВт, вес нетто/брутто  — 114/127 кг

38/CN 2V
FIMAR 

(Италия)
800х480х730 1 677 €

Спиральный тестомес со съемной дежей,  производительность 150 

кг/ч, емкость дежи 62 л, закгрузка 50 кг, 1 скорость 80 об/мин, 380 В, 2,2 

кВт, вес нетто/брутто — 209/230 кг

50/CN 
FIMAR 

(Италия)
920х530х940 2 369 €

Спиральный тестомес со съемной дежей, производительность 150 кг/ч, 

емкость дежи 62 л, загрузка 50 кг,  2 скорости 80/160 об/мин, 380 В, 

3,5кВт, вес нетто/брутто — 209/ 230 кг

50/CN 2V
FIMAR 

(Италия)
920х530х940 2 517 €

Тестомес, объем дежи 21 л, макс. загрузка теста 8 кг, скорость 

вращения мешалки 185 об/мин, дежи - 15 об/мин, 0.75кВт, 220В, 70кг
HS-20 PYHL (Китай) 690х380х730 714 €

Тестомес, объем дежи 35 л, макс. загрузка теста 12 кг, скорость 

вращения мешалки 185 об/мин, дежи - 15 об/мин, 1.1кВт, 220В, 90кг
HS-30 PYHL (Китай) 730х430х770 879 €

Тестомес, объем дежи 35 л, макс. загрузка теста 12 кг, 2 скорости 

вращения мешалки 101/202 об/мин, дежи - 8/16 об/мин, 1.1кВт, 380В, 

95кг

HS-30A PYHL (Китай) 730х430х770 909 €

Тестомес, объем дежи 40 л, макс. загрузка теста 16 кг, скорость 

вращения мешалки 185 об/мин, дежи - 15 об/мин, 2.2кВт, 220В, 127кг
HS-40 PYHL (Китай) 870х480х935 1 209 €

Тестомес, объем дежи 40 л, макс. загрузка теста 16 кг, скорость 

вращения мешалки 185 об/мин, дежи - 15 об/мин, 2.2кВт, 380В, 127кг
HS-40 PYHL (Китай) 870х480х935 1 212 €

Тестомес, объем дежи 50 л, макс. загрузка теста 20 кг, скорость 

вращения мешалки 185 об/мин, дежи - 15 об/мин, 2.2кВт, 220В, 133кг
HS-50 PYHL (Китай) 920*530*935 1 348 €

Тестомес, объем дежи 50 л, макс. загрузка теста 20 кг, скорость 

вращения мешалки 185 об/мин, дежи - 15 об/мин, 2.2кВт, 380В, 133кг
HS-50 PYHL (Китай) 920*530*935 1 381 €

Тестомес, объем дежи 80 л, макс. загрузка теста 25 кг, 2 скорости 

вращения мешалки 210/107 об/мин, дежи - 16 об/мин, 2.4кВт, 380В, 390кг
HS-80 PYHL (Китай) 1122*682*1305 3 690 €

Тестомес для крутого теста, объем дежи 15кг,  1.1кВт, 220В, 80кг
HWH-15B CE / 

HWH-15B
PYHL (Китай) 640х490х820 920 €

Тестомес для крутого теста, объем дежи 25кг, 2.2кВт, 220В, 115кг
HWH-25B CE / 

HWH-25B
PYHL (Китай) 740х540х840 1 369 €

Тестомес для крутого теста, корпус из нержавеющей стали, объем 

дежи 30кг, производительность  30кг/ч,  2.2кВт, 220В, 125кг

HWH-30B CE / 

HWH-30B
PYHL (Китай) 740х540х920 1 477 €

Спиральный тестомес, емкость дежи 20л., загрузка 8 кг, 1 скорость 

185 об/мин., 1,1 кВт, 220 В, 70кг.
DH-20B Gastrotop 690х380х730 696 €

Спиральный тестомес,  емкость дежи 30л., загрузка 12кг, 1 скорость 

185 об/мин., 1,1 кВт, 220 В, 90кг.
DH-30B Gastrotop 770х430х810 831 €

Спиральный тестомес,  емкость дежи 30л., загрузка 12кг, 2 скорости 

101/202 об/мин., 0,85/1,1 кВт, 380 В, 90кг.
DH-30B-A Gastrotop 770х430х810 866 €

Спиральный тестомес,  емкость дежи 40л., загрузка 16кг, 1 скорость 

185 об/мин., 2,2 кВт, 220 В, 125кг.
DH-40B Gastrotop 870х480х940 1 190 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 29 л, 2 

скорости, макс. загрузка муки 12,5 кг, мин. загрузка воды 7,5 кг, 90/180 

об/мин, 0,8 / 1,1 кВт, 380 В, вес нетто - 67 кг, вес брутто — 77 кг

TAURO 22 2V
Sigma 

(Италия)
440x700x770 1 516 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 32 л, 2 

скорости, макс. загрузка муки 16 кг, мин. загрузка воды 9 кг, 90/180 

об/мин, 0,8 / 1,1 кВт, 380 В, вес нетто - 72 кг, вес брутто — 82 кг

TAURO 25 2V
Sigma 

(Италия)
440x700x770 1 612 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 48 л, 2 

скорости, макс. загрузка муки 22 кг, мин. загрузка воды 12 кг, 90/180 

об/мин, 1,2 / 1,55 кВт, 380 В, вес нетто - 92 кг, вес брутто — 102 кг

TAURO 35 2V
Sigma 

(Италия)
490x750x830 1 868 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 60 л, 2 

скорости, макс. загрузка муки 25 кг, мин. загрузка воды 17 кг, 90/180 

об/мин, 1,2 / 1,55 кВт, 380 В, вес нетто - 96 кг, вес брутто — 106 кг

TAURO 40 2V
Sigma 

(Италия)
530х920х1140 1 940 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 67л, 2 

скорости, макс. загрузка муки 30 кг, мин. загрузка воды 17 кг, 95/190 

об/мин, 1,9 / 2,6 кВт, 380 В, вес нетто - 215 кг, вес брутто — 225 кг

SILVER 50 3PH
Sigma 

(Италия)
530х920х1140 4 931 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 81 л, 2 

скорости, макс. загрузка муки 35 кг, мин. загрузка воды 21 кг, 95/190 

об/мин, 1,9 / 2,6 кВт, 380 В, вес нетто - 220 кг, вес брутто — 230 кг

SILVER 60 3PH
Sigma 

(Италия)
530х920х1140 5 854 €
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Электромеханическое

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 100 л, макс. 

загрузка муки 40 кг, мин. загрузка воды 21 кг, 95/190 об/мин, 2 / 3,7 кВт, 

380 В, вес нетто - 320 кг, вес брутто 330 кг

SILVER 60 

PLUS

Sigma 

(Италия)
700х1120х1250 8 293 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 130 л, макс. 

загрузка муки 50 кг, мин. загрузка воды 30 кг, 95/190 об/мин, 2 / 3,7 кВт, 

380 В, вес нетто - 330 кг, вес брутто — 340 кг.

SILVER 80
Sigma 

(Италия)
700х1120х1250 8 498 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 170 л, макс. 

загрузка муки 75 кг, мин. загрузка воды 45 кг, 95/190 об/мин, 2,6 / 4,8 

кВт, 380 В, вес нетто - 490 кг, вес брутто 540 кг

SILVER 120
Sigma 

(Италия)
780х1370х1450 9 382 €

Тестомес спиральный, фиксированная дежа, объем дежи 230 л, макс. 

загрузка муки 100 кг, мин. загрузка воды 60 кг, 95/190 об/мин, 3,7 / 7,75 

кВт, 380 В, вес нетто - 690 кг, вес брутто — 740 кг

SILVER 160
Sigma 

(Италия)
910х1500х1600 10 930 €

Пилы ленточные 

Ленточная пила, анодированная, длина полотна 1550 мм, 0,75 кВт, 380 

В, вес нетто-37кг, брутто-45кг
1550

FIMAR 

(Италия)
530x400x850 1 218 €

Ленточная пила, анодированная, длина полотна 1550 мм, 0,75 кВт, 220 

В, вес нетто-37кг, брутто-45кг
1550

FIMAR 

(Италия)
530x400x850 1 256 €

Ленточная пила, крашеная, длина полотна 1550 мм, 0,75 кВт, 380 В, вес 

нетто-37кг, брутто-45кг
1550

FIMAR 

(Италия)
530x400x850 1 075 €

Ленточная пила, крашеная, длина полотна 1550 мм, 0,75 кВт, 220 В, вес 

нетто-37кг, брутто-45кг
1550

FIMAR 

(Италия)
530x400x850 1 113 €

Ленточная пила, анодированная, длина полотна 1830 мм, 0,75 кВт, 380 

В, вес нетто-39кг, брутто-47кг
1830

FIMAR 

(Италия)
630x450x970 1 248 €

Ленточная пила, анодированная, длина полотна 1830 мм, 0,75 кВт, 220 

В, вес нетто-39кг, брутто-47кг
1830

FIMAR 

(Италия)
630x450x970 1 286 €

Ленточная пила, крашеная, длина полотна 1830 мм, 0,75 кВт, 380 В, вес 

нетто-39кг, брутто-47кг
1830

FIMAR 

(Италия)
630x450x970 1 128 €

Ленточная пила, крашеная, длина полотна 1830 мм, 0,75 кВт, 220 В, вес 

нетто-39кг, брутто-47кг
1830

FIMAR 

(Италия)
630x450x970 1 165 €

Пила ленточная, корпус из алюминия, длина полотна 1650мм,полезная 

длина резки 210х180 мм, размер рабочей поверхности  464х439 мм, 

0.75кВт, 220 В, 39 кг

HLS-1650A Gastrotop 511X606X803 704 €
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